
遠
鉄
百
貨
店
の

二
○
二
四
年

撮影協力／紅すゞ め

おせち料理ご注文について
承りについて

受取方法について

■承り期間／2023年11月8日（水）612月17日（日） 午前10時6午後6時 ※最終日は午後4時閉場

■承り場所／本館8階 中央ひろば特設会場［おせち料理承りコーナー］
■お支払い方法／「現金」「友の会満期金」「各種クレジットカード」がご利用いただけます。

店頭

■お渡し日時／12月31日（日） 午前11時6午後4時
■お渡し場所／本館8階 催会場［おせち料理お渡し特設会場］

ご来店

ネットショッピング
■承り期間／2023年9月20日（水）612月25日（月） 午後6時まで
■お支払い方法／各種クレジットカードでの事前決済のみ
※一部ご注文いただけない商品がございます。2と記載されている商品がネットでもご注文できます。

遠鉄百貨店 おせち

■承り期間／2023年11月8日（水）612月17日（日） 午前10時6午後6時 ※最終日は午後4時まで

■ご注文／フリーダイヤル
■お支払い方法／ ①承り期間中に「本館8階 中央ひろば特設会場」までご来店のうえ、お支払い。
 ②お振込み
 ※①②のご入金をもってご注文完了とさせていただきます。

0120-355131 午前10時6午後6時

お電話

ご注文方法、ご注文日時、お届け地域により選べる「受け取り方法」が異なります。

ご注文方法 受け取り方法
●ご来店  ●配送（ヤマト運輸）
●ご来店 ●配送（ヤマト運輸） ●配送（遠鉄タクシー）
※遠鉄タクシーでの配送は、12月18日（月）までのご注文とさせていただきます。

店頭・お電話

ネットショッピング

配送可能
地域

お届け日時

配送料金

浜松市 ・ 磐田市 ・ 袋井市 ・ 周智郡森町
掛川市 ・ 菊川市 ・ 湖西市 ・ 豊橋市
（一部全国配送可能な商品もございます。）

お届け方法 ヤマト運輸 遠鉄タクシー（ネット注文のみ選択可）

浜松市中区 ・ 東区 ・ 南区
西区 ・ 浜北区

お届け時間の指定はできません
12月31日（日）

14：00620：00の間で
お届け

お届け時間の指定が可能です
12月31日（日）

①10：00613：00
②13：00616：00
③16：00619：00

1,100円 1,100円
11月30日（木）までの
ご注文は550円

ネットショッピング
早期ご注文特典

11月30日（木）までの
ご注文は550円

ネットショッピング
早期ご注文特典

※交通事情や天候等により、ご希望の時間帯にお届けできない場合がございます。あらかじめご了承ください。

※各時間帯上限に達し次第終了とさせていただきます。

配送 オススメ



□ □ □ □ □ □ □ □ □ □ □ □地 元 の 名 店 お せち

※一部商品はお持ち帰りのみとさせていただきます。※えんてつカードご利用（現金・クレジット）によりポイントが付きます。（インターネットでのご注文もポイントがつきます。）※諸事情に
より献立内容や、重箱の材質が変更となる場合がございます。※記載の量目につきましては、一応の目安でございます。※お重サイズ表記の高さは一段の高さです。※商品の性質
上、お取り替え、キャンセルはご容赦願います。※本カタログ掲載商品には、アレルギーの原因といわれている原材料を含んでいる商品がございます。商品に含まれるアレルギー物質に
つきましては、売場販売員におたずねください。※品数に限りがございますので、売り切れの節はご容赦ください。※表示価格は消費税を含む総額にて表示しております。※各種ご優
待はいたしかねます。詳しくは売場販売員におたずねください。※ページ内にある（※）印は自社・関連会社以外の施設で製造している商品です。
※2 マークのついた商品は、「ネットショッピング」「店頭」「お電話」にてご注文いただけます。
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寿
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新
年
を
祝
い
、
つ
つ
が
な
い
一
年
を
願
う
お
せ
ち
料
理
。

本
年
も
特
設
会
場
を
設
け
、

全
国
の
老
舗
料
亭
、
和
風
・
洋
風
・
中
華
各
ジ
ャ
ン
ル
の

有
名
店
や
地
元
名
店
の
お
せ
ち
に
加
え
、

年
越
し
に
お
楽
し
み
い
た
だ
け
る

選
り
す
ぐ
り
の
美
味
な
ど
を
取
り
揃
え
ま
し
た
。

ま
た
、
髙
島
屋
オ
リ
ジ
ナ
ル
の
お
せ
ち
や
、

和
・
洋
・
中
の
料
理
の
巨
匠
三
名
が
手
掛
け
た
逸
品
を

賑
や
か
に
取
り
合
わ
せ
た
三
段
重
な
ど
を

遠
鉄
百
貨
店
で
も
ご
紹
介
い
た
し
ま
す
。

迎
春
の
お
支
度
は
、
ぜ
ひ
と
も
遠
鉄
百
貨
店
に

ご
用
命
く
だ
さ
い
ま
せ
。

集
い
、
迎
え
る
新
年
の
慶
び
に

遠
鉄
百
貨
店
の
お
せ
ち

❶〈802018〉和食 三段重
（約19.5×19.5×高さ6㎝、約3～4人前）

45,360円2

❷〈802026〉
和食 一段
（約24×24×高さ8㎝、約2～3人前）

28,080円2

紅
す
ゞ
め 
浜
松

紅すゞ め
店主 加藤建士氏

職
人
の
技
術
が
織
り
成
す
味
と
風
格
。

浜
松
を
代
表
す
る
本
格
日
本
料
理
の

名
店
の
味
を
お
楽
し
み
く
だ
さ
い
。

新
鮮
な
食
材
に
こ
だ
わ
り

     

職
人
の
技
を
尽
く
し
た
日
本
料
理
を

遠
鉄
百
貨
店 

開
業
35
周
年
記
念
お
せ
ち

2



地 元 の 名 店 お せち地 元 の 名 店 お せち

浜
松 

L
E
N
R
I 

れ
ん
り

五
感
で
愉
し
み
、第
六
感
を

刺
激
す
る
ア
ー
ト
フ
レ
ン
チ
。

食
材
に
こ
だ
わ
り
、製
法
に
こ
だ
わ
り
、

仕
上
げ
の
美
し
さ
に
こ
だ
わ
っ
た

贅
沢
な
味
わ
い
を
。

浜
松
市
都
田
町
に
あ
る
南
フ
ラ
ン
ス
の

長
閑
な
田
舎
風
景
を
想
わ
せ
る
ロ
ケ
ー

シ
ョ
ン
に
佇
む
、古
城
の
よ
う
な
レ
ス
ト

ラ
ン
。〈
L
E
N
R
I
〉。数
多
く
フ
ァ
ン

を
持
つ
レ
ス
ト
ラ
ン
か
ら
、地
場
素
材
を

フ
ラ
ン
ス
料
理
の
技
で
仕
上
げ
た
珠
玉

の
お
せ
ち
を
お
届
け
い
た
し
ま
す
。

農園風景

レストラン外観

新
登
場

❸〈803014〉
フレンチ 二段重
（約28.5×19×高さ4.5㎝、約4人前）

37,800円2

豊
橋 

む
ぎ
と
ろ
・
日
本
料
理  

黒
や
な
ぎ  

浜
松  

割
烹 
弁
い
ち

店主
伊藤潤二郎氏

◆和・洋 各一段でのご注文も承ります。
《各10点限り》2
❺〈804029〉㊤和 一段
❻〈804037〉㊦洋 一段
（約22×33.5×高さ4㎝、約2～3人前）各32,400円

店主
鈴木純一氏

浜
松  

柚
露 

ゆ
う
ろ

今
ま
で
に
な
い
、そ
れ
で
い
て
伝
統
を
踏
襲
し
た
日
本
料
理
を
提

供
す
る
浜
松
の
名
店〈
柚
露
〉。仕
込
み
水
に
ま
で
こ
だ
わ
り
、食

材
の
良
さ
を
最
上
位
ま
で
引
き
出
し
た
、見
た
目
に
も
新
し
く
、

そ
し
て
美
し
い
お
せ
ち
料
理
は
、日
本
酒
は
も
ち
ろ
ん
ワ
イ
ン
に

も
合
う
絶
妙
の
味
わ
い
。フ
レ
ン
チ
と
日
本
料
理
の
両
方
で
修
行

を
積
ん
だ〈
柚
露
〉店
主
の
確
か
な
技
と
感
性
が
詰
ま
っ
た
、寿
ぎ

の
新
年
に
ふ
さ
わ
し
い
お
重
と
な
っ
て
い
ま
す
。

❹〈804010〉和・洋 二段重
（約22×33.5×高さ4㎝、約4～5人前）

59,400円《5点限り》2

店主
黒柳武志氏

❽〈804053〉和食 一段
（約20.1×33.5×高さ5㎝、約2～3人前）24,840円2

創
業
45
年
を
機
に
屋
号
を
改
め
た
豊

橋
の
人
気
割
烹
。京
都
の
名
門〈
菊
乃

井
〉で
修
行
を
積
み
、第
7
回
日
本
料

理
コ
ン
ペ
テ
ィ
シ
ョ
ン
全
国
大
会
で
優

勝
し
た
実
力
派
の
お
せ
ち
料
理
を
お

楽
し
み
く
だ
さ
い
。

❼〈804045〉和食 一段
（約22×22×高さ5㎝、約2人前）19,500円《10点限り》2

創
業
大
正
十
三
年
、親
子
三
代
に
わ

た
り
受
け
継
が
れ
る
肴
町
の
名
店
。

全
国
各
地
の
選
り
す
ぐ
り
の
食
材

を
、職
人
の
技
で
丁
寧
に
㆒
品
㆒
品

手
作
り
に
こ
だ
わ
っ
た
本
格
お
せ
ち
。

新
し
い
年
を
迎
え
る
お
も
て
な
し
の

和
の
心
が
伝
わ
る
伝
統
の
味
わ
い
を

お
楽
し
み
く
だ
さ
い
。

シェフ
町田通氏
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地 元 の 名 店 お せち地 元 の 名 店 お せち

�〈806013〉和食 二段重
（約21.7×21.7×高さ6.5㎝、約4人前）24,840円2�〈806021〉和食 二段重

（約17.5×17.5×高さ6㎝、約2人前）14,040円2

浜
松 

活
魚
料
理  

魚
あ
ら

�〈806030〉
和・洋 三段重（約19×19×高さ4.5㎝、
約2～3人前）

36,720円2

新
鮮
な
海
の
幸
が
人
気
の
舞
阪
の
名
店
。

海
老
を
ふ
ん
だ
ん
に
使
っ
た
お
せ
ち
に
仕
上
げ
ま
し
た
。

浜
松 

京
料
理  

九 

花 

き
ゅ
う
か

店主
山口晋氏

オーナーシェフ
守屋金男氏

伝
統
的
な
京
料
理
が
味
わ
え
る
と
評
判
の
地
元
の
名
店〈
九
花
〉。

奥
深
く
歴
史
あ
る「
京
の
味
」を
、彩
り
美
し
く
お
重
に
詰
め
ま

し
た
。素
材
の
良
さ
を
存
分
に
生
か
し
た
お
料
理
の
数
々
は
迎
春

に
ふ
さ
わ
し
い
逸
品
に
仕
上
げ
ら
れ
て
い
ま
す
。

�〈806048〉
和食 二段重

（約19.5×19.5×高さ6㎝、
約3～4人前）

39,960円2

料理長 丸野政彦氏

浜
松 

鳥
焼  

も
ろ
川

❾〈805017〉
和食 三段重

（約19.1×19.1×高さ4㎝、約3～4人前）

34,000円2

�〈805025〉
洋食 二段重

（約21×21×高さ5㎝、約5人前）

32,400円2

三
河
産
錦
爽
鶏
を
創
業
以
来
継
足
し
た
二
種
類
の

タ
レ
を
使
い
、備
長
炭
で
焼
き
上
げ
る
。焼
き
、素
材
、

串
に
ま
で
こ
だ
わ
り
抜
い
た
鳥
料
理
の
名
店
か
ら
、

新
春
を
彩
る
華
や
か
な
和
食
重
と
、オ
リ
ジ
ナ
ル
串

焼
き
を
盛
り
込
ん
だ
自
慢
の
鳥
焼
き
重
を
組
み
合

わ
せ
た
特
製
お
せ
ち
が
新
登
場
で
す
。縁
起
物
の
慈

姑
煎
餅
も
ご
㆒
緒
に
。

素
材
に
こ
だ
わ
り
、そ
の
組
み
合
わ
せ
の
相
性
で
素

材
の
も
つ
お
い
し
さ
を
さ
ら
に
引
き
出
す
名
店
。

看
板
メ
ニュ
ー
の
完
熟
ト
マ
ト
の
ム
ー
ス
や
フ
ラ
ン
ス

風
リ
エッ
ト
な
ど
、シェフ
こ
だ
わ
り
の
料
理
を
詰
め

合
わ
せ
た
特
製
お
せ
ち
で
す
。

浜
松  

シ
ェ
・
モ
リ
ヤ

希少なハンガリー産フォアグラのパテ・
トリュフ風味は、付属するパンとご一緒
にお召し上がりください。

浜
松  

天
竜
膳
三
好 

て
ん
り
ゅ
う
ぜ
ん
み
よ
し

昭
和
26
年
、初
代
店
主
が
割
烹
旅
館
と
し
て
開
業
し
た
懐
石
料
理
の

名
店〈
天
竜
膳
三
好
〉。迎
春
を
飾
る
に
ふ
さ
わ
し
い「
お
も
て
な
し

の
心
」が
詰
ま
っ
た
お
せ
ち
料
理
で
す
。
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地 元 の 名 店 お せちコラボレーションお せち

地
産
地
消
に
こ
だ
わ
り
、海
外
で
の

修
行
や
公
邸
料
理
人
と
し
て
の
経

験
も
あ
る
店
主
の
丁
寧
な
仕
事
が

際
立
つ
、北
区
細
江
町
の
名
店
。こ

だ
わ
り
の
イ
タ
リ
ア
ン
お
せ
ち
を
お

楽
し
み
く
だ
さ
い
。

「
お
い
し
い
喜
び
を
届
け
る
こ
と
」を
モ
ッ
ト
ー

と
す
る〈
中
村
孝
明
〉の
日
本
料
理
。心
温
ま

る
イ
タ
リ
ア
ン
を
提
供
す
る〈
リ
ス
ト
ラ
ン
テ 

ア
ル
ポ
ル
ト
〉。和
と

伊
の
創
作
美
食
を

二
段
重
に
盛
り
込

み
ま
し
た
。

�〈807044〉
洋食 二段重

（約22.5×22.5×高さ6㎝、約3～4人前）

23,760円2

浜
松  

ト
ラ
ッ
ト
リ
ア
ジ
ー
ジ
ョ

ジ・オ
リ
エ
ン
タ
ル
テ
ラ
ス

浜
松

︵
T
H
E 

O
R
I
E
N
T
A
L  

T
E
R
R
A
C
E
︶

�〈807028〉純フレンチ二段重（極み）
（約22×22×高さ6㎝、約3～4人前）53,000円2�〈807036〉純フレンチ二段重（至高）

（約22×22×高さ6㎝、約3～4人前）33,000円2

明
治
元
年
創
業
。佐
鳴
湖
畔
の
絶
景
を
望
む
山
の
上
の
グ
ラ
ン・メ
ゾ

ン〈
ジ・オ
リ
エ
ン
タ
ル
テ
ラ
ス
〉。厳
選
し
た
素
材
を
使
用
し
、レ
ス
ト
ラ

ン
の
味
を
そ
の
ま
ま
に
再
現
し
た
、純
フ
レ
ン
チ
お
せ
ち
重
。

店主
影山文彦氏

地
元
の
食
材
を
大
切
に
、季
節
を
感
じ
る
品
々
を
提
供
す
る
名

店
。店
主
が
得
意
と
す
る
こ
だ
わ
り
の
海
鮮
を
使
っ
た
お
せ
ち
を

お
楽
し
み
く
だ
さ
い
。

�〈807010〉
和風 二段重

（約19.5×19.5×高さ3㎝、約4人前）

21,600円2

和
と
伊
の
融
合
が
、

新
春
の
食
卓
を
幸
せ
に
包
み
ま
す
。

�〈808016〉
〈日本料理 中村孝明×リストランテ アルポルト〉
和・洋 二段重（約18.7×18.7×高さ4.7㎝、約4人前）37,800円2 ※

新
登
場

新
登
場

日
本
料
理 

中
村
孝
明
×

            

リ
ス
ト
ラ
ン
テ 

ア
ル
ポ
ル
ト

関
西
地
区
に
店
を
構
え
る
３
巨
匠
の

豪
華
絢
爛
コ
ラ
ボ
レ
ー
シ
ョ
ン
お
せ
ち
。

�〈808024〉
〈京料理 たか木×メゾン タテル ヨシノ×京、静華〉
和・洋・中 三段重（約17.3×17.3×高さ4㎝、約3～4人前）32,400円2 ※

京
料
理  

た
か
木
×

メ
ゾ
ン 

タ
テ
ル 

ヨ
シ
ノ
×
京
、静
華

フ
ラ
ン
ス
料
理
界
の
巨
匠

�
野
建
氏
。

洗
練
さ
れ
た
中
華
で

食
通
た
ち
を
魅
了
す
る

宮
本
静
夫
氏
。

 

浜
松  

ち
ゃ
ん
影 

ち
ゃ
ん
か
げ

新
登
場

人
気
料
理
番
組「
料
理
の

鉄
人
」で
そ
の
名
を
全
国

に
広
め
た
中
村
孝
明
氏
。

日本料理 中村孝明
オーナーシェフ
中村孝明氏

イ
タ
リ
ア
料
理
の
醍
醐
味

と
お
せ
ち
の
伝
統
が
融
合

し
た
片
岡
護
シ
ェ
フ
の
感

性
が
息
づ
く
お
重
。 リストランテ アルポルト

オーナーシェフ  
片岡 護氏

メゾン タテル ヨシノ
プロデューサー

�野建氏

世
界
が
注
目
す
る
日
本
料
理
を

提
供
す
る
髙
木
一
雄
氏
。

京料理 たか木
オーナーシェフ
髙木一雄氏

京、静華
オーナーシェフ
宮本静夫氏
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コラボレーションお せちコラボレーションお せち

�〈809012〉〈東京三巨匠のおせち〉
和・洋・中 三段重（約18.9×18.9×高さ4.2㎝、約4人前）39,960円2 ※

�〈810010〉
〈京都祇園三巨匠のおせち〉
和・洋・中 三段重

（約18.9×18.9×高さ4.2㎝、約4人前）

54,000円2 ※

祇
園
で
最
も
注
目
さ
れ
る
、三
人
の
シ
ェ
フ
に
よ
る
夢
の
コ
ラ
ボ
レ
ー
シ
ョ
ン
。和
の
重
は〈
祇
園

さ
ゝ
木
〉の
佐
々
木
浩
氏
、洋
の
重
は〈
イ
ル・
ギ
オ
ッ
ト
ー
ネ
〉の
笹
島
保
弘
氏
、中
華
の
重
は

〈
に
し
ぶ
ち
飯
店
〉の
西
淵
健
太
郎
氏
。京
都
に
伝
わ
る
お
も
て
な
し
の
心
を
ご
堪
能
く
だ
さ
い
。

京
都
祇
園
三
巨
匠
の
お
せ
ち

祇園さゝ 木
主人 佐々木浩氏

イル・ギオットーネ
オーナーシェフ 笹島保弘氏

にしぶち飯店
オーナーシェフ 西淵健太郎氏

日
本
料
理
の
概
念
を
越
え
、
粋
で
艶
や
か
な

新
し
い
味
を
表
現
し
て
い
ま
す
。シ
ン
プ
ル
で

深
遠
な
味
わ
い
を
お
楽
し
み
く
だ
さ
い
。

﹇
和
の
重
﹈

［洋の重］
四季を表現した華のある料理で
人 を々魅了する、シェフの真心と遊び
心の詰まった洗練された創作イタリ
アンです。

［中華の重］
繊細な和と大胆な中華が融合し、
多様にアレンジされた京風中国料
理。香り高く、奥深い味わいが魅力
です。

�〈810029〉〈日本橋 とよだ×フレンチレストラン ラペ×泰興楼〉
和・洋・中 三段重（約18.9×18.9×高さ3.7㎝、約4人前）34,560円2 ※

日
本
橋 

と
よ
だ
×

     

フ
レ
ン
チ
レ
ス
ト
ラ
ン 

ラ
ペ
×
泰
興
楼

東
京
日
本
橋
コ
ラ
ボ
レ
ー
シ
ョ
ン
お
せ
ち

旬
を
味
わ
え
る
割
烹
、洗
練
さ
れ
た
洋
食
、

本
格
中
華
に
よ
る
東
京・日
本
橋
の
コ
ラ
ボ
が
実
現
。

泰興楼
料理長

齊藤陸氏

フレンチレストラン ラペ
オーナーシェフ
松本一平氏

日本橋 とよだ
五代目店主
橋本亨氏

国
内
外
の
料
理
界
で
活
躍
す
る
、三
人
の
巨
匠
の
味
を
お
重
に
。和
の
重
は〈
賛
否
両
論
〉

の
笠
原
将
弘
氏
、洋
の
重
は〈
ラ・ロ
シ
ェ
ル
〉の
坂
井
宏
行
氏
、中
華
の
重
は〈
ト
ゥ
ー
ラ
ン

ド
ッ
ト
臥
龍
居
〉の
脇
屋
友
詞
氏
。新
春
な
ら
で
は
の
華
や
か
な
味
の
饗
宴
で
す
。

東
京
三
巨
匠
の
お
せ
ち

トゥーランドット臥龍居
オーナーシェフ 脇屋友詞氏

日
本
料
理
の
基
本
を
踏
ま
え
な
が
ら
も

現
代
風
に
ア
レ
ン
ジ
し
た
味
は
遊
び
心
に

あ
ふ
れ
て
い
ま
す
。

［和の重］

賛
否
両
論

旬
の
食
材
と
、懐
石
料
理
の
盛
り
付
け
を
取
り

入
れ
た
美
味
の
数
々
。フ
レ
ン
チ
懐
石
と
い
う
独

自
の
ス
タ
イ
ル
を
確
立
し
た
名
シ
ェフ
の
味
わ
い
を
。

［洋の重］

ラ
・
ロ
シ
ェ
ル

季
節
の
香
り
あ
ふ
れ
る
素
材
を
ふ
ん
だ
ん
に
使
っ

た
、か
ら
だ
に
や
さ
し
い
中
国
料
理
店
。日
本
人
ら
し

い
繊
細
さ
と
艶
や
か
さ
が
表
現
さ
れ
た
料
理
で
す
。

［中華の重］

ト
ゥ
ー
ラ
ン
ド
ッ
ト
臥
龍
居

賛否両論
店主 笠原将弘氏

ラ・ロシェル
オーナーシェフ坂井宏行氏

トゥーランドット臥龍居
オーナーシェフ 脇屋友詞氏

賛否両論
店主 笠原将弘氏

ラ・ロシェル
オーナーシェフ坂井宏行氏

トゥーランドット臥龍居
オーナーシェフ 脇屋友詞氏
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コラボレーションお せちコラボレーションお せち

�〈812013〉
〈分とく山×ラ・ロシェル×4000 Chinese Restaurant〉
和・洋・中 三段重

（約18.9×18.9×高さ4.2㎝、約4人前）33,480円2 ※

分
と
く
山
×
ラ・ロ
シ
ェ
ル
×

4
0
0
0  

C
h
i
n
e
s
e  

R
e
s
t
a
u
r
a
n
t

手
間
を
惜
し
ま
ぬ
繊
細
な
日
本
料
理
と
、

斬
新
な
フ
ラ
ン
ス
料
理
に
、進
化
と
挑
戦
を
続
け
る

中
国
料
理
が
揃
う
。三
つ
の
美
食
を
楽
し
め
る
お
せ
ち
。

分とく山
総料理長 
野﨑洋光氏

ム
ッ
シ
ュ
坂
井
の
愛
称
で

親
し
ま
れ
る
、オ
ー
ナ
ー

シ
ェ
フ
坂
井
宏
行
氏
。

斬
新
な
フ
レ
ン
チ
懐
石
料
理
を
創
作
。

﹇
ラ・ロ
シ
ェ
ル
の
重
﹈

日
本
料
理
界
に
新
風
を
吹
き
込
み
、

重
鎮
と
も
称
さ
れ
る
野
﨑
洋
光
氏
。

独
創
的
な
個
性
あ
る
和
食
の

美
を
披
露
。

﹇
分
と
く
山
の
重
﹈

4000 Chinese 
Restaurant
オーナーシェフ
菰田欣也氏

菰
田
シ
ェ
フ
が
手
が
け
る
、伝
統
を

重
ん
じ
な
が
ら
も
革
新
的
な
四
川

料
理
。素
材
の
目
利
き
と
火
入
れ

に
こ
だ
わ
っ
た
格
別
の
味
わ
い
。

﹇
4
0
0
0 

C
h
i
n
e
s
e 

R
e
s
t
a
u
r
a
n
t
の
重
﹈

中國名菜 孫
オーナーシェフ

孫成順氏

中
国
料
理
の
最
高
位「
特
級
厨

師
」
を
史
上
最
年
少
で
取
得
。

2
0
0
7
年〈
中
國
名
菜
孫
〉を

オ
ー
プ
ン
。

祖
父
は
美
食
家
と
し
て
知
ら
れ
る

北
大
路
魯
山
人
主
宰「
星
岡
茶
寮
」の

初
代
料
理
長
。父
の
跡
を
継
ぎ
、

〈
新
宿 

割
烹 

中
嶋
〉の
店
主
に
。

日
本
に
お
け
る
、イ
タ
リ
ア
料

理
の
第
一
人
者
で
、現
在
は
日

本
イ
タ
リ
ア
協
会
名
誉
会
長

を
務
め
る
。

料
理
番
組
で
も
お
馴
染
み
、

和
洋
中
の
達
人
が
技
を
尽
く
し
た
美
味
な
る
三
段
重
。

新
宿 

割
烹 

中
嶋
×
ラ・ベッ
ト
ラ・ダ・オ
チ
ア
イ

×
中
國
名
菜 

孫

ラ・ベットラ・ダ・オチアイ
オーナーシェフ 

落合務氏

新宿 割烹 中嶋
店主 中嶋貞治氏

�〈811025〉
〈新宿 割烹 中嶋×ラ・ベットラ・ダ・オチアイ×中國名菜 孫〉
和・洋・中 三段重（約18.9×18.9×高さ3.7㎝、約4人前）32,400円2 ※

日
本
料
理 

中
村
孝
明
×

　
　メ
ゾ
ン 

タ
テ
ル 

ヨ
シ
ノ
×
赤
坂
璃
宮

日本料理 中村孝明
オーナーシェフ
中村孝明氏

人
気
料
理
番
組「
料
理
の
鉄
人
」

で
そ
の
名
を
全
国
に
広
め
た

中
村
孝
明
氏
。

パ
リ
を
は
じ
め
、世
界
の
美
食
家
を

魅
了
す
る
�
野
建
氏
。

和
洋
中
を
極
め
た
料
理
人
の
個
性
が
響
き
合
う

贅
沢
な
コ
ラ
ボ
レ
ー
シ
ョン
お
せ
ち
。

�〈811017〉
〈日本料理 中村孝明×メゾン タテル ヨシノ×赤坂璃宮〉
和・洋・中 三段重（約17.3×17.3×高さ3.9㎝、約3～4人前）32,400円2 ※

メゾン タテル ヨシノ
プロデューサー
�野建氏

医
食
同
源
を
う
た
う
広
東
料
理

を
継
承
す
る
譚
澤
明
氏
。

赤坂璃宮
オーナーシェフ  

譚澤明氏

日本橋ゆかり
三代目

野永喜三夫氏

たいめいけん
三代目 茂出木浩司氏

お
江
戸
日
本
橋
に

暖
簾
を
掲
げ
る
、

老
舗
の
三
代
目
同
士

に
よ
る
競
作
。

日
本
橋
ゆ
か
り
×
た
い
め
い
け
ん

�〈812021〉
〈日本橋ゆかり×たいめいけん〉和・洋風 二段重
（約20.7×25.9×高さ3.5㎝、約3～4人前）29,700円2 ※

アル・ケッチァーノ
オーナーシェフ
奥田政行氏

独
創
的
な
味
わ
い
を
楽
し
め
る

イ
タ
リ
ア
ン
と
、四
季
を
提
案
す
る

中
国
料
理
の
美
味
。

ア
ル・
ケ
ッ
チ
ァ
ー
ノ
×

熱
海 

美
虎
本
店

熱海 美虎本店
オーナーシェフ
五十嵐美幸氏

�〈812030〉
〈アル・ケッチァーノ×熱海 美虎本店〉洋・中 二段重
（約18.9×18.9×高さ4.2㎝、約3～4人前）27,000円2 ※

み

ゆ

吟
味
し
た
素
材
を
練
達
の
技
術
と

ひ
ら
め
き
に
よ
っ
て
、至
福
の

味
わ
い
に
昇
華
さ
せ
た
一
段
を
。

﹇
日
本
橋
ゆ
か
り
の
重
﹈

老
若
男
女
を
問
わ
ず

愛
さ
れ
る
洋
食
屋
か
ら
、

創
意
工
夫
を
凝
ら
し
た

新
春
の
味
わ
い
を

彩
り
豊
か
に
。

﹇
た
い
め
い
け
ん
の
重
﹈

チ
ャ
イ
ニ
ー
ズ

レ
ス
ト
ラ
ン

ラ・ロシェル
オーナーシェフ 
坂井宏行氏
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コラボレーションお せちコラボレーションお せち

た
ん
熊
北
店
×
オ
テ
ル・ド
ゥ・ミ
ク
ニ 

 

コ
ラ
ボ
レ
ー
シ
ョ
ン
お
せ
ち

た
ん
熊
北
店
×
ト
ゥ
ー
ラ
ン
ド
ッ
ト
臥
龍
居

 

コ
ラ
ボ
レ
ー
シ
ョ
ン
お
せ
ち

二
巨
匠
の
和
洋
個
食
お
せ
ち

〈
日
本
料
理 

中
村
孝
明
〉オ
ー
ナ
ー
シ
ェ
フ 

中
村
孝
明
氏
、〈
ラ
・
ベ
ッ
ト
ラ
・
ダ
・
オ
チ
ア
イ
〉

オ
ー
ナ
ー
シ
ェ
フ 

落
合
務
氏
。二
人
の
巨
匠
が
一
段
の
お
重
を
監
修
し
た
、和
・
洋 

個
食
お
せ

ち
二
客
組
で
す
。

�〈813028〉
〈日本料理 中村孝明×ラ・ベットラ・ダ・オチアイ〉
和・洋 個食二客（約18.9×18.9×高さ4.2㎝、約2人前）21,600円2 ※

人
気
料
理
番
組「
料
理
の

鉄
人
」で
そ
の
名
を
全
国

に
広
め
た
中
村
孝
明
氏
。

日本料理 中村孝明
オーナーシェフ 
中村孝明氏

日
本
に
お
け
る
、イ
タ
リ
ア

料
理
の
第
一
人
者
で
、現
在

は
日
本
イ
タ
リ
ア
料
理
協

会
名
誉
会
長
を
務
め
る
。

ラ・ベットラ・ダ・オチアイ
オーナーシェフ 
落合務氏

�〈813010〉
〈なすび亭×オステリアルッカ 東4丁目×
赤坂四川飯店〉
和・洋・中 三段重（約17.3×17.3×高さ4㎝、約4人前）

29,916円2 ※

オテル・ドゥ・ミクニ
オーナーシェフ 三國清三氏

たん熊北店
主人 栗栖正博氏

四
季
折
々
の
素
材
を
大
切
に
お
も
て
な
し
の
心

を
尽
く
し
た
京
料
理
を
提
供
す
る〈
た
ん
熊
北

店
〉の
美
味
と
、フ
ラ
ン
ス
伝
統
料
理
の
エ
ス
プ

リ
と
哲
学
を
日
本
流
に
表
現
し
た「
ジ
ャ
ポ
ニ

ゼ
」を
モ
ッ
ト
ー
と
す
る〈
オ
テ
ル
・
ド
ゥ
・
ミ
ク

ニ
〉の
現
代
フ
ラ
ン
ス
料
理
。和
洋
二
段
の
饗
宴

を
お
楽
し
み
い
た
だ
け
ま
す
。

たん熊北店
主人 栗栖正博氏

多
く
の
文
豪
に
愛
さ
れ
た
、京
料
理
の
名
店〈
た

ん
熊
北
店
〉。繊
細
な
感
性
で
日
本
ら
し
さ
に
も

こ
だ
わ
っ
た
、中
国
料
理〈
ト
ゥ
ー
ラ
ン
ド
ッ
ト

臥
龍
居
〉。四
季
の
風
趣
を
凝
ら
す
和
食
の
美
味

と
、五
味
の
調
和
を
心
掛
け
た
脇
屋
友
詞
氏
ら

し
い
ご
馳
走
を
二
段
重
に
。                                                    

�〈814032〉〈たん熊北店×トゥーランドット臥龍居〉和・中 二段重
（約18.5×18.5×高さ4.6㎝、約2～3人前）31,860円2 ※

�〈814024〉〈たん熊北店×オテル・ドゥ・ミクニ〉和・洋 二段重
（約18.5×18.5×高さ4.6㎝、約2～3人前）31,860円2 ※

�〈814016〉
〈たん熊北店×
オテル・ドゥ・ミクニ×
トゥーランドット臥龍居〉
和・洋・中 三段重

（約18.5×18.5×高さ4.6㎝、

約3～4人前）43,200円2 ※

た
ん
熊
北
店
×
オ
テ
ル・
ド
ゥ・ミ
ク
ニ
×

ト
ゥ
ー
ラ
ン
ド
ッ
ト
臥
龍
居 

コ
ラ
ボ
レ
ー
シ
ョ
ン
お
せ
ち

オテル・ドゥ・ミクニ
オーナーシェフ 三國清三氏

たん熊北店
主人 栗栖正博氏

伝
統
の
京
料
理
、洗
練
の
キ
ュ
イ
ジ
ー
ヌ
・
ナ
チ
ュレ
ル
、

創
作
チ
ャ
イ
ニ
ー
ズ
。3
種
の
美
味
の
贅
沢
な
饗
宴
。

トゥーランドット臥龍居
オーナーシェフ 脇屋友詞氏

季
節
の
素
材
を
大
切
に
お
も
て
な
し
の
心
を
尽
く
す〈
た
ん
熊

北
店
〉。素
材
の
力
を
い
か
す
現
代
フ
ラ
ン
ス
料
理
の〈
オ
テ

ル
・
ド
ゥ
・
ミ
ク
ニ
〉。伝
統
の
上
海
料
理
を
モ
ダ
ン
な
解
釈
で

供
す
る〈
ト
ゥ
ー
ラ
ン
ド
ッ
ト
臥
龍
居
〉。そ
れ
ぞ
れ
の
料
理
が

織
り
な
す
、贅
な
る
美
食
の
三
重
奏
を
お
楽
し
み
く
だ
さ
い
。

﹇
オ
テ
ル
・
ド
ゥ
・
ミ
ク
ニ
の
重
﹈

●
キ
ャ
ビ
ア
と
サ
ワ
ー
ク
リ
ー
ム
の

 
デ
ィッ
プ 

金
箔
飾
り

●
オ
マ
ー
ル
海
老
の
ガ
ン
バ
ス

 
エ
ス
プ
レ
ッ
ト
唐
辛
子
の
香
り

●
豚
バ
ラ
の
ハ
チ
ミ
ツ
エ
ピ
ス
焼
き

 
他
8
品 

計
11
品

﹇
た
ん
熊
北
店
の
重
﹈

●
車
海
老
旨
煮  

●
銀
だ
ら
西
京
焼

●
鯛
の
龍
飛
巻

●
サ
ー
モ
ン
錦
糸
巻 

 

他
18
品 

計
22
品

﹇
ト
ゥ
ー
ラ
ン
ド
ッ
ト
臥
龍
居
の
重
﹈

●
海
老
の
チ
リ
ソ
ー
ス

●
ほ
た
て
の
X
O
醬
和
え

●
牛
タ
ン
の
や
わ
ら
か
煮
黒
酢
ソ
ー
ス

 
他
10
品 

計
13
品

季
節
の
素
材
を
い
か
す
日
本
料
理
店
と
、こ
だ
わ
り

イ
タ
リ
ア
ン
、伝
統
と
創
作
の
中
国
料
理
店
の
饗
宴
。

な
す
び
亭
×
オ
ス
テ
リ
ア
ル
ッ
カ 

東
4
丁
目
×

赤
坂
四
川
飯
店

﹇
赤
坂
四
川
飯
店
の
重
﹈

﹇
オ
ス
テ
リ
ア
ル
ッ
カ 

東
4
丁
目
の
重
﹈

味
を
加
え
て
い
く
の
で

は
な
く
、素
材
の
味
を

引
き
出
す
こ
と
に
こ
だ

わ
る
イ
タ
リ
ア
料
理
店
。

三
代
受
け
継
い
だ
確
か
な
技
と
、

伝
統
の
味
に
、現
代
の
食
材
を
加

え
た
料
理
を
提
案
。

基
本
に
忠
実
で
あ
り
な

が
ら
、柔
軟
な
発
想
で

和
の
創
作
料
理
に
挑
戦

し
続
け
る
人
気
店
。

﹇
な
す
び
亭
の
重
﹈

赤坂四川飯店
オーナーシェフ
陳建太郎氏

なすび亭
店主 吉岡英尋氏

オステリアルッカ 東4丁目
オーナーシェフ 桝谷周一郎氏

トゥーランドット臥龍居
オーナーシェフ 脇屋友詞氏

日
本
料
理 

中
村
孝
明
×

　
　
　
　
　ラ・ベッ
ト
ラ・ダ・オ
チ
ア
イ
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コラボレーションお せちコラボレーションお せち

�〈815012〉
〈御料理ほりうち×morceau×
熱海 美虎本店〉和・洋・中 三段重

（約18.9×18.9×高さ4.2㎝、約4人前）

29,700円2 ※

�〈815020〉
〈さかな工房×芹生×宿守屋寿苑〉和・洋 三段重
（約24×24×高さ4㎝、約4～5人前）32,400円2 ※

鳥
取
県
境
港 

さ
か
な
工
房
×

京
都
大
原 

料
理
旅
館 

芹
生
× 

和
倉
温
泉 

宿
守
屋
寿
苑

さかな工房宿守屋寿苑

芹生 

新
登
場

渡
月
庵
×
月
香
×
宝
生
亭

和
倉
温
泉

あ
わ
ら
温
泉

山
代
温
泉

北
陸
温
泉
旅
館
コ
ラ
ボ
レ
ー
シ
ョ
ン
お
せ
ち

京
都
コ
ラ
ボ
レ
ー
シ
ョ
ン
お
せ
ち

瑞
鳳
閣
×
花
ご
こ
ろ
×
栄
寿
庵

�〈816027〉〈渡月庵×月香×宝生亭〉和・洋 三段重
（約18×24×高さ4㎝、約3～4人前）22,464円2 ※

和倉温泉 渡月庵

山代温泉 宝生亭

あわら温泉 月香

瑞鳳閣

栄寿庵

花ごころ

北
陸
の
名
店
で
受
け

継
が
れ
て
き
た
、お
も

て
な
し
の
味
わ
い
を
、

和
洋
三
段
重
に
詰
め

合
わ
せ
ま
し
た
。

�〈816035〉〈瑞鳳閣×花ごころ×栄寿庵〉和・洋 三段重
（約18×18×高さ4㎝、約3～4人前）22,464円2 ※

京
都
で
人
気
の
和
食
店

〈
花
ご
こ
ろ
〉と〈
栄
寿
庵
〉。

そ
し
て
本
格
料
理
が
堪
能
で
き
る

「
和
」の
ホ
テ
ル〈
瑞
鳳
閣
〉に
よ
る
、

和
洋
の
美
味
を
盛
り
込
ん
だ

華
や
か
な
コ
ラ
ボ
レ
ー
ション

お
せ
ち
で
す
。

さかな工房

雨月茶屋

加賀兎郷

レストラン七番館

�〈816043〉
〈さかな工房×加賀兎郷〉
和・洋 二段重

（約24.5×24.5×高さ4㎝、約2～3人前）

21,924円2 ※

海
の
幸
が
評
判
の〈
さ
か
な

工
房
〉と
石
川
県
加
賀
市

の「
月
う
さ
ぎ
伝
説
」に
縁

の
観
光
名
所
に
あ
る〈
加
賀

兎
郷
〉の
コ
ラ
ボ
レ
ー
シ
ョ
ン

お
せ
ち
。

京
都
･
醍
醐
寺  

雨
月
茶
屋
× 

京
都 

レ
ス
ト
ラ
ン
七
番
館

年
の
暮
れ
を
彩
る
オ
ー
ド

ブ
ル
と
新
春
を
寿
ぐ
お
せ

ち
が
ひ
と
つ
に
。年
末
年

始
の
に
ぎ
わ
い
を
、ひ
と
つ

で
二
度
お
楽
し
み
い
た
だ

け
る
お
せ
ち
で
す
。

鳥
取
県
境
港 

さ
か
な
工
房
×
石
川
県
加
賀 

加
賀
兎
郷

日
本
海
橋
渡
し
コ
ラ
ボ
レ
ー
シ
ョ
ン
お
せ
ち

�〈816019〉
〈雨月茶屋× レストラン七番館〉
和・洋風 二段重

（約18.9×25.1×高さ4.2㎝、約3～4人前）

22,680円2 ※

弐の重〈花ごころ〉

参の重〈栄寿庵〉

壱の重〈瑞鳳閣〉

弐の重〈加賀兎郷〉

壱の重〈さかな工房〉

二の重〈月香〉

三の重〈宝生亭〉

一の重〈渡月庵〉

御料理ほりうち
店主 堀内さやか氏

morceau
オーナーシェフ 秋元さくら氏

熱海 美虎本店
オーナーシェフ 五十嵐美幸氏

三
人
の
女
性
シ
ェフ
が
織
り
な
す
繊
細
で

華
麗
な
食
の
饗
宴
を
三
段
重
で
表
現
し
ま
し
た
。

御
料
理
ほ
り
う
ち
×
m
o
r
c
e
a
u
×

熱
海 
美
虎
本
店

モ

ル

ソ

ー

食
材
本
来
の
お
い
し
さ
を

感
じ
る
日
本
料
理
の

数
々
。大
胆
な
素
材
使
い

に
定
評
の
あ
る
シ
ェ
フ
こ

だ
わ
り
の
お
せ
ち
で
す
。

﹇
御
料
理
ほ
り
う
ち
の
重
﹈

野
菜
を
多
く
使
い
、食
材
の
も
つ

う
ま
味
を
い
か
す
こ
と
を

モ
ッ
ト
ー
に
仕
上
げ
る
彩
り
豊
か

な
中
国
料
理
が
人
気
で
す
。

﹇
熱
海 

美
虎
本
店
の
重
﹈

お
い
し
さ
と
楽
し
さ
の

〝
m
o
r
c
e
a
u（
か
け
ら
）〞

を
創
作
し
続
け
る
、素
材

と
季
節
感
を
大
切
に
し
た

フ
レ
ン
チ
ビ
ス
ト
ロ
で
す
。

﹇
m
o
r
c
e
a
u
の
重
﹈

モ

ル

ソ

ー

鳥
取
の
海
鮮
と
、京
料
理
、

更
に
は
能
登
の
華
や
か
さ
も

加
わ
っ
て
、新
年
を
迎
え
る
に

ふ
さ
わ
し
い
贅
沢
な
お
せ
ち
に

仕
上
げ
ま
し
た
。
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料 亭・名 店 のお せち料 亭・名 店 のお せち

�〈818046〉和食 二段重
（約19.5×19.5×高さ5.8㎝、約5人前）

70,200円《10点限り》2

生
間
流
の
正
式
後
継
者
と
し
て
歩
む〈
京
料
理 

萬
亀
楼
〉。

古
式
ゆ
か
し
い
有
職
料
理
の
真
髄
を
お
楽
し
み
く
だ
さ
い
。

主人 村田吉弘氏

き
く
の
い

京

　都

京
料
理
の
伝
統
を
、味
と
彩
り
に
表
現
し
た
祝
い
の
料
理
。

風
雅
風
流
を
大
切
に
す
る
名
店
の
お
い
し
さ
を
新
春
に
。

�〈817015〉和食 三段重（約18.3×18.3×高さ5.2㎝、約4～5人前）135,000円《2点限り》2

�〈817031〉和食 二段重
（約16×11×高さ3.9㎝、約1～2人前）16,200円《50点限り》2 �〈817023〉和食 三段重

（約15.5×15.5×高さ4.5㎝、約3～4人前）75,600円《10点限り》2

ま
ん
か
め
ろ
う

�〈817040〉和食 二段重
（約18.3×18.3×高さ5㎝、約5人前）

162,000円《3点限り》2

14代目当主 髙橋英一氏

天
保
8
年（
1
8
3
7
年
）、京
都
南
禅
寺

の
腰
掛
け
茶
屋
と
し
て
の
れ
ん
を
掲
げ

た
〈
瓢
亭
〉。伝
統
の
京
料
理
の
神
髄
を

ご
堪
能
い
た
だ
け
る
二
段
重
を
ご
用
意

し
ま
し
た
。

ひ
ょ
う
て
い

�〈818011〉和風 二段重（約21×21×高さ6.5㎝、約3～4人前）73,440円2

�〈818038〉和風 二段重
（約15.8×15.8×高さ4.8㎝、約4人前）24,840円2 �〈818020〉和風 二段重

（約18.8×18.8×高さ4.8㎝、約4人前）39,960円2

た
ん
く
ま  

き
た
み
せ

く
ま

北
店

有
職
料
理
、精
進
料
理
、

懐
石
料
理
が
渾
然
と
融
和
す
る

京
料
理
の
伝
統
を
大
切
に
、

四
季
の
風
趣
を
凝
ら
す

名
店
の
美
味
で
す
。
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料 亭・名 店 のお せち料 亭・名 店 のお せち

日
本
料
理
伝
統
の
礎
を
築
い
て
き
た
大
阪〈
高
麗
橋 

�
兆
〉。

日
本
料
理
の
持
つ
至
福
の
魅
力
を
お
楽
し
み
い
た
だ
け
る

迎
春
の
味
で
す
。

こ
う
ら
い
ば
し 

き
っ
ち
ょ
う

�〈819018〉和食 二段重
（約20×21.5×高さ4.5㎝、約4人前）280,800円2�〈819026〉和食 二段重

（約直径19×高さ4.7㎝、約4人前）216,000円2

�〈819034〉和食 二段重
（約直径16×高さ5.1㎝、約3人前）140,400円2�〈819042〉和食 一段

（約24×24×高さ5㎝、約3人前）75,600円2

熊
魚
菴
た
ん
熊
北
店

ゆ
う
ぎ
ょ
あ
ん

く
ま
き
た
み
せ

�〈819050〉
和風 二段重
（約15.8×15.8×高さ4.8㎝、

約2人前）24,820円2

京
料
理
伝
承
の
繊
細
な
味
わ
い
を
、

素
材
一
つ
一
つ
に

四
季
の
風
趣
を
凝
ら
す
、

〈
熊
魚
菴
た
ん
熊
北
店
〉の

お
せ
ち
料
理
で
す
。

下
鴨
神
社
の
参
道
脇
に
て
京
料
理
と
茶
懐
石
を
提
供
す
る

京
都
き
っ
て
の
老
舗
料
亭
の
味
を
ご
賞
味
く
だ
さ
い
。

下
鴨
茶
寮 

京
都

し
も
が
も
さ
り
ょ
う

�〈820016〉和 三段重
（約20.1×20.1×高さ4.2㎝、約4人前）79,920円2�〈820024〉和 三段重

（約20.1×20.1×高さ4.1㎝、約4～5人前）55,080円2

�〈820032〉和 三段重
（約20.2×20.2×高さ4.6㎝、約4人前）39,960円2�〈820040〉和 二段重

（約20.2×20.2×高さ4.6㎝、約3人前）29,700円2

祇
園
さ
ゝ
木

�〈820059〉和風 二段重
（約18.9×18.9×高さ4.2㎝、約4人前）

32,400円2 ※

祇園さゝ木
主人 佐々木浩氏

祇
園
で
ひ
と
際
輝
き
を
放
つ
人
気
店
。

主
人 

佐
々
木
浩
氏
の
自
由
な
発
想
で

仕
立
て
た
、新
世
代
の
京
料
理
の
味
わ

い
を
お
楽
し
み
く
だ
さ
い
。
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料 亭・名 店 のお せち料 亭・名 店 のお せち

�〈821012〉
和 三段重
（約20.2×20.2×高さ4.6㎝、約3～4人前）

118,800円2

�〈821020〉和 二段重
（約18.7×18.7×高さ5.6㎝、約3～4人前）59,400円2�〈821039〉和 三段重

（約20.7×20.7×高さ4.7㎝、約3～4人前）42,120円2

�〈821047〉和 三段重
（約18.3×18.3×高さ3.9㎝、約3～4人前）32,400円2�〈821055〉和 二段重

（約18.4×18.4×高さ4㎝、約2～3人前）24,840円2�〈822051〉和食 二段重
（約19.5×19.5×高さ5.5㎝、約4～6人前）59,400円2�〈822060〉和食 二段重

（約16.8×16.8×高さ4.5㎝、約2～3人前）32,400円2

目
に
も
美
し
く
雅
や
か
な
京
料
理
を
、ご
堪
能
い
た
だ
け
る
お
せ
ち
料
理
。

3
0
0
年
の
歴
史
の
中
で
培
わ
れ
た
、上
品
な
味
わ
い
で
す
。

み
の
き
ち

京
料
理

�〈822019〉和・洋 四段重
（約17.4×17.4×高さ4㎝、約5人前）39,960円2�〈822027〉和・洋 三段重

（約19.1×19.1×高さ3.5㎝、約4人前）34,560円2

�〈822035〉和風 三段重
（約17.6×17.6×高さ3.5㎝、約3～4人前）21,600円2�〈822043〉和・洋 二段重

（約19.1×19.1×高さ3.5㎝、約3人前）18,360円2

京
・
料
亭

わ
ら
び
の
さ
と

京
料
理
の
極
意
に
迫
る〈
わ
ら
び
の
里
〉。

味
と
彩
り
の
調
和
を
大
切
に
し
た
お
せ
ち
を

ご
用
意
い
た
し
ま
し
た
。

若
狭
街
道
の
茶
屋
と
し
て
、安
土
桃
山
時
代
か
ら
続
く
老
舗
。

山
海
の
恵
み
を
丁
寧
に
仕
込
み
詰
め
合
わ
せ
ま
し
た
。

へ
い
は
ち
ぢ
ゃ
や
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料 亭・名 店 のお せち料 亭・名 店 のお せち

天
保
元
年
創
業
の〈
な
だ
万
〉。華
や
か
な
彩
り
と

技
が
冴
え
る
、日
本
料
理
の
粋
を
ご
堪
能
く
だ
さ
い
。

�〈823015〉
和食 三段重
（約20.3×20.3×高さ4.7㎝、約4人前）

81,000円2

�〈823023〉和食 二段重
（約21.5×21.5×高さ4.9㎝、約3人前）45,360円2�〈823031〉和食 一段

（約16.5×22.1×高さ5㎝、約2人前）24,840円2

�〈823040〉和風 二段重
（約18.9×18.9×高さ4.2㎝、約4人前）32,400円2 ※

お
も
て
な
し
の
心
を
大
切
に
技
を
尽
く
し
た
、伝
統
的
か
つ

独
創
的
な
美
食
の
数
々
が
新
春
の
食
卓
で
華
開
き
ま
す
。

�〈823058〉和風 二段重
（約18.9×18.9×高さ4.2㎝、約4人前）27,000円2 ※

恵
比
寿
の
人
気
店
。新
た
な
試
み
に
挑
み
続
け
る

店
主
の
信
念
と
遊
び
心
が
つ
ま
っ
た
お
せ
ち
で
す
。

賛
否
両
論
さ
ん
ぴ
り
ょ
う
ろ
ん

な
だ
ま
ん

日
本
料
理

　

新
登
場

分
と
く
山
わ
け
と
く
や
ま

�〈824046〉和風 三段重
（約12×29×高さ4.5㎝、約4～5人前）

54,000円2 ※

�〈824062〉和食 二段重
（約18.5×18.5×高さ4㎝、約2～3人前）21,600円2 ※

�〈824054〉和食 三段重
（約16.5×20×高さ4㎝、約3～4人前）32,400円2 ※

創
業
明
治
23
年
。
代
々
受
け
継
が
れ
て
き
た
、料
亭
旅
館
の
誇
る
お
も
て
な
し
の
味
わ
い
を
お
せ
ち
料
理
に
。

特
製
の
お
重
に
詰
め
合
わ
せ
て
お
届
け
い
た
し
ま
す
。

�〈824011〉
和風 二段重 極
（約18.8×25.2×高さ4.4㎝、約5人前）

57,240円2 ※

�〈824038〉和風 一段
（約21.7×21.7×高さ5㎝、約3人前）21,600円2 ※

�〈824020〉和風 二段重
（約18.7×18.7×高さ4.7㎝、約4人前）34,560円2 ※

和
の
鉄
人
が
手
が
け
る
正
統
派
和
風
の
祝
い
膳
。日
本
料
理
の
基
本
を
大
切
に
し
つ
つ
、

伝
統
の
枠
を
超
え
、美
し
く
華
や
か
に「
お
い
し
い
喜
び
」を
表
現
し
ま
し
た
。

金
城
樓 

金
沢

き
ん
じ
ょ
う
ろ
う

中
村
孝
明
な
か
む
ら
こ
う
め
い

日本料理 中村孝明
オーナーシェフ 
中村孝明氏
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料 亭・名 店 のお せち料 亭・名 店 のお せち

�〈825018〉和食 四段重
（約18.3×18.3×高さ4.5㎝、約3～4人前）57,240円2 ※

�〈825026〉和食 三段重
（約18.3×18.3×高さ4.5㎝、約2～3人前）38,880円2 ※

�〈825034〉宝尽くし七枡
（約9.2×20.3×高さ4.6㎝×1枡・約9.2×9.2×高さ4.2㎝×6枡、約2～3人前）

31,320円2 ※

�〈825042〉和食 二段重
（約18.3×18.3×高さ4.5㎝、約2～3人前）24,840円2 ※

金
沢
迎
賓
館 

金
茶
寮

金
沢

金
沢 

浅
田
屋 

あ
さ
だ
や

�〈825050〉
和 一段

（約21.5×21.5×
高さ4.2㎝、約2人前）

23,760円2

伝
統
の
加
賀
料
理
を
饗
す
る
、

金
沢
の
料
亭
旅
館
か
ら
、

城
下
町
の
文
化
が
漂
う
、

華
や
か
な
味
わ
い
を

ご
賞
味
く
だ
さ
い
。

�〈826014〉和 三段重（約20.3×20.3×高さ4.2㎝、約3～4人前）86,400円2 ※

�〈826030〉和 一段
（約20.3×20.3×高さ4.2㎝、約1～2人前）32,400円2 ※

�〈826022〉和 二段重
（約20.3×20.3×高さ4.2㎝、約2～3人前）48,600円2 ※

昔
な
が
ら
の「
手
作
り
の
味
」を
大
切
に
。

1
6
0
余
年
の
伝
統
が
織
り
な
す
美
味
の
数
々
を
お
正
月
に
。

安
政
2
年（
1
8
5
5
年
）創
業
。

確
か
な
素
材
と
手
作
り
の
味
に

こ
だ
わ
り
、真
の
お
い
し
さ
を

追
求
す
る〈
加
島
屋
〉。「
子
を

思
う
母
の
愛
情
と
真
心
」を
原

点
と
し
、手
間
を
惜
し
ま
ず
心

の
こ
も
っ
た
お
せ
ち
を
お
作
り

し
ま
し
た
。新
春
の
食
卓
に
華
や

ぎ
と
幸
福
を
も
た
ら
し
ま
す
。

新
潟 

加
島
屋

［一の重］
● 丹波黒豆の甘煮
● 和栗の渋皮煮栗餡
● さけといくらの糀漬
● 切干漬
● 塩いくら
● 鱈の親子漬

● 若桃甘露煮
● 味付数の子
● 笹巻くるみ
● からすみ
● 粒うに
● このわた

［二の重］
● キングサーモン塩漬（焼物）　● 帆立貝柱の照焼
● 銀鱈粕漬（焼物）　● 焼きぶりの白醤油漬　● さけ茶漬
● 牡蠣の照焼　● キングサーモン祐庵漬（焼物）

［三の重］
● 海老しんじょう
● 煮鮑
● 金柑甘露煮
● 真蛸の梅酢漬
● 茶豆蒲鉾
● いか松笠焼

● にしんの昆布巻
● 海老の酒蒸し
● 貝柱のうま煮
● 菜の花水煮
● 人参旨煮
● 椎茸旨煮

新潟 加島屋本店

新
登
場

か
な
ざ
わ
げ
い
ひ
ん
か
ん

き
ん
ち
ゃ
り
ょ
う

加
賀
料
理
に
京
の
茶
懐
石
の
繊
細
な
趣
を
取
り
入
れ
た
料
理
は
、

加
賀
能
登
の
味
の
真
髄
を
お
楽
し
み
い
た
だ
け
ま
す
。

2526



髙 島 屋 限 定 お せち髙 島 屋 限 定 お せち

繊
細
な
味
わ
い
の
煮
物
や
照
り
焼
き
な
ど
の
伝
統
的
な
味
わ
い
か
ら
、ロ
ー
ス
ト
ビ
ー
フ
や
ミ
ー
ト
ロ
ー
フ
な
ど

現
代
風
の
献
立
ま
で
、幅
広
い
世
代
の
方
に
喜
ば
れ
る
新
春
の
美
味
を
詰
め
合
わ
せ
に
し
ま
し
た
。

髙
島
屋

　和
風
お
せ
ち

�〈828017〉和 三段重
（約20.3×20.3×高さ4.2㎝、約4人前）35,640円2 ※

�〈828033〉和 一段
（約20.3×20.3×高さ4.2㎝、約2人前）12,960円2 ※

�〈828025〉和 二段重
（約20.3×20.3×高さ4.2㎝、約3人前）23,760円2 ※

黒
毛
和
牛
の
ロ
ー
ス
ト
ビ
ー
フ
や
海
老
の
カ
ク
テ
ル
、
バ
ー
ベ
キ
ュ
ー
風
味
の
ポ
ー
ク
ロ
ー
ス
ト
な
ど
彩
り
豊
か

な
洋
風
料
理
と
、煮
物
や
蒲
鉾
、い
く
ら
、黒
豆
な
ど
お
正
月
に
欠
か
せ
な
い
和
食
も
と
も
に
。

髙
島
屋

　和
・
洋
お
せ
ち

�〈828041〉和・洋 三段重
（約20.3×20.3×高さ4.2㎝、約4人前）32,400円2 ※

�〈828068〉和・洋 一段
（約20.3×20.3×高さ4.2㎝、約2人前）12,960円2 ※

�〈828050〉和・洋 二段重
（約20.3×20.3×高さ4.2㎝、約3人前）21,600円2 ※

�〈827010〉和・洋・中 三段重（約20.3×20.3×高さ4.2㎝、約4人前）34,560円2 ※

�〈827029〉和・洋・中 二段重
（約20.3×20.3×高さ4.2㎝、約3人前）22,680円2 ※

�〈827037〉和・洋・中 一段
（約20.3×20.3×高さ4.2㎝、約2人前）12,960円2 ※

定
番
の
和
風
献
立
に
、オ
リ
ー
ジ
ュ
豚
の
ス
モ
ー
ク
ロ
ー
ス
ト
、

オ
マ
ー
ル
海
老
の
パ
イ
包
み
、鮑
の
オ
イ
ス
タ
ー
ソ
ー
ス
煮
、

海
老
チ
リ
ソ
ー
ス
な
ど
、洋
風
と
中
華
を
組
み
合
わ
せ
ま
し
た
。

髙
島
屋

　和
・
洋
・
中
お
せ
ち
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髙 島 屋 限 定 お せち髙 島 屋 限 定 お せち

［一の重］
海老、きんとん、煮物など、
伝統的な和の味わいです。

［三の重］
宇宙戦艦ヤマトをデザイン
したデザート、ハンバーグ
など、おこさま向けのおいし
さを詰め合わせました。

［和の重］

［洋 おこさまの重］
すみっコたちをさまざまなお料理にデザイン。
にぎやかで楽しい一段。

「
宇
宙
戦
艦
ヤ
マ
ト
」の
お
せ
ち
で
㆒
年
の
始
ま
り
に
希
望
を
込
め
て
。

髙
島
屋  

家
族
三
世
代
お
せ
ち

宇
宙
戦
艦
ヤ
マ
ト
2
2
0
5 

新
た
な
る
旅
立
ち

1
9
7
4
年
に
ア
ニ
メ
放
映
を
開
始
し
、時
代
を
超
え
て
愛

さ
れ
続
け
る「
宇
宙
戦
艦
ヤ
マ
ト
」シ
リ
ー
ズ
。テ
レ
ビ
放
映

50
周
年
を
記
念
し
て
、「
宇
宙
戦
艦
ヤ
マ
ト
」の
モ
チ
ー
フ
を

散
り
ば
め
た
親
子
三
代
で
お
楽
し
み
い
た
だ
け
る
お
せ
ち

が
登
場
。和・洋・中
華
と
お
子
様
の
喜
ぶ
お
料
理
を
詰
め
合

わ
せ
ま
し
た
。オ
リ
ジ
ナ
ル
デ
ザ
イ
ン
の
重
箱
と
風
呂
敷
も

セ
ッ
ト
に
し
て
お
届
け
い
た
し
ま
す
。

ご注文はお好みに合わせて

●お重の数は「一段・二段重・三段重」の３通りからお選びいただけます。
●「二段重・三段重」は、お重の内容を自由に組み合わせていただけます。

※写真は、和・洋・中の組み合わせ例です。

和
・
洋
・
中
・
肴
・
お
子
様
・
イ
タ
リ
ア
ン
と
、６
種
の
お
料
理
を

ご
用
意
し
ま
し
た
。お
好
み
の
味
や
、ご
家
族
の
構
成
に
合
わ
せ
て
、

一
段
か
ら
三
段
ま
で
お
好
き
な
お
重
を
セ
レ
ク
ト
で
き
ま
す
。

●商品の価格は、組み合わせていただいたお重の合計となります。
=21,600円 =35,640円〈一例〉和 子+ 和 洋 中+ +

和 和+ 中 中+ 和 和 和+ + 和 洋 洋+ +同じお重を重複した
組み合わせが可能です。

6種類のお重からお好きな
組み合わせが可能です。 和 和 洋 中子+ 和 肴

〈二段重の例〉

+ + + 洋 イ 子+ +
〈三段重の例〉

●〈829021〉
選べるおせち
洋 一段
（約20.3×20.3×高さ4.2㎝、約2人前）

11,880円2 ※

802

テリーヌやロースト
ビーフなど、オードブル
を中心に。

洋

●〈829013〉
選べるおせち
和 一段
（約20.3×20.3×高さ4.2㎝、約2人前）

11,880円2 ※

日本伝統のおせち料理を
華やかに盛り込みました。

和

●〈829030〉
選べるおせち
中華 一段
（約20.3×20.3×高さ4.2㎝、約2人前）

11,880円2 ※

鮑や叉焼、海老チリ
ソースなど、中華料理を
バラエティ豊かに。

●〈829048〉
選べるおせち
肴 一段
（約20.3×20.3×高さ4.2㎝、約2人前）

11,880円2 ※

804

魚介類を中心にした、
お酒の肴におすすめの
味わい。

肴

●〈829064〉
選べるおせち
イタリアン 一段
（約20.3×20.3×高さ4.2㎝、約2人前）

11,880円2 ※

806

カポナータなどイタリアン
メニューの詰め合わせ。

イ

●〈829056〉
選べるおせち
お子様 一段
（約20.3×20.3×高さ4.2㎝、約2人前）

9,720円2 ※

ハンバーグやロースト
ビーフなど、お子様に
うれしい味わいです。

子

中

髙
島
屋
　

選
べ
る
お
せ
ち

801

803

805

�〈830011〉〈髙島屋  家族三世代おせち〉和・洋・中・お子様 三段重
（約20.2×20.2×高さ4.6㎝、約4人前）30,240円2 ※

風呂敷が付きます。（サイズ：90×90㎝）お重の蓋にはオリジナルの絵柄をデザイン。

風呂敷が付きます。（サイズ：90×90㎝） お重の蓋にはオリジナルの絵柄をデザイン。

［二の重］
ローストビーフ、海老チリ
ソースなど、若い世代に向
けた洋・中の美味です。

こ
の
秋
の
映
画
に
登
場
す
る
す
み
っ
コ
た
ち
が
、か
わ
い
い
お
せ
ち
に
。

映
画
す
み
っコ
ぐ
ら
し
お
せ
ち

髙
島
屋
オ
リ
ジ
ナ
ル

シ
リ
ー
ズ
３
作
目
と
な
る『
映
画 

す
み
っ
コ
ぐ
ら
し 

ツ
ギ
ハ
ギ
工
場
の
ふ
し
ぎ
な
コ
』（
2
0
2
3
年
11
月

公
開
予
定
）の
公
開
を
記
念
し
た
、映
画
に
登
場

す
る
キ
ャ
ラ
ク
タ
ー
た
ち
の
二
段
重
お
せ
ち
。映
画

の
衣
装
を
ま
と
っ
た
す
み
っコ
た
ち
の
練
り
切
り
を

は
じ
め
、キ
ャ
ラ
ク
タ
ー
を
か
た
ど
っ
た
、お
い
し
く

て
か
わ
い
い
メ
ニュ
ー
を
お
楽
し
み
い
た
だ
け
ま
す
。

キ
ュ
ー
ト
な
重
箱
と
風
呂
敷
も
オ
リ
ジ
ナ
ル
デ
ザ

イ
ン
で
す
。

�〈830020〉〈髙島屋×すみっコぐらし〉和・洋・おこさま 二段重
（約20.2×20.2×高さ4.6㎝、約3人前）24,840円2 ※

丁寧に味つけした和風のお料
理。大人世代にもおすすめのお
いしさを詰め合わせに。

すみっコたちの練り切り

©西﨑義展/宇宙戦艦ヤマト2205製作委員会

※デザインが変更になる場合がございます。

©2023 日本すみっコぐらし協会映画部

柄アップ
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和 風 のお せち和 風 のお せち

０〈831034〉和風 三段重
（約20.1×20.1×高さ3.8㎝、約4人前）22,800円2 ※

１〈831042〉和・洋 三段重
（約20.1×20.1×高さ3.8㎝、約4人前）22,800円2 ※

�〈831018〉和・洋・中 三段重六人前
（約19×25×高さ3.8㎝、約6人前）33,800円2 ※

�〈831026〉和・洋・中 三段重
（約20.1×20.1×高さ3.8㎝、約4人前）22,800円2 ※

２〈831050〉和風 二段重
（約20.1×20.1×高さ3.8㎝、約3人前）16,980円2 ※

３〈831069〉和・洋 二段重
（約20.1×20.1×高さ3.8㎝、約3人前）16,980円2 ※

京
都
で
100
年
以
上
の
歴
史
の
あ
る
仕
出
し
処〈
京
都 

と
も
え
〉。食
材
に
合
わ
せ
て
味
の
強
弱
を
つ
け
、

食
べ
や
す
さ
を
考
え
た
お
せ
ち
で
す
。

京
都  

と
も
え

京
都  

京
の
む
ら

素
材
の
味
を
い
か
し
、丁
寧
に
仕
上
げ
ら
れ
た

〈
京
の
む
ら
〉の
お
せ
ち
。新
年
を
鮮
や
か
に
彩
り
ま
す
。

４〈832014〉和食 三段重
（約23×23×高さ4.2㎝、約4～5人前）35,640円2５〈832022〉和食 三段重

（約19.8×19.8×高さ4.5㎝、約3～4人前）23,760円2

６〈832030〉和食 三段重
 （約16.6×16.6×高さ4.5㎝、約3人前）18,360円2７〈832049〉和食 三段重

（約13.8×13.8×高さ3.9㎝、約2～3人前）15,120円2

大
阪  
一
冨
士 

い
ち
ふ
じ

８〈832057〉和食 三段重+鯛
（約21.5×21.5×高さ3.8㎝、約4人前）25,920円2９〈832065〉和・洋 三段重

（約18.5×18.5×高さ3.5㎝、約3人前）19,440円2

明
治
34
年
創
業
。「
大
阪
の
味
」を
伝
え
る
老
舗
が
、

吟
味
し
た
正
統
の
味
わ
い
を
彩
り
豊
か
に
お
届
け
し
ま
す
。
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和 風 のお せち和 風 のお せち

東
京  

人
形
町
今
半 

に
ん
ぎ
ょ
う
ち
ょ
う
い
ま
は
ん

明
治
二
十
八
年
の
創
業
以
来
、

国
産
黒
毛
和
牛
の
お
い
し
さ
に
こ
だ
わ
り
続
け
て
い
ま
す
。

Ａ〈833010〉特選おせち重詰 三段重
（約19.2×19.2×高さ4.6㎝、約4人前）68,040円2Ｂ〈833029〉おせち重詰 三段重

（約19.2×19.2×高さ3.9㎝、約4人前）47,520円2

Ｃ〈833037〉おせち重詰 二段重
（約19.2×19.2×高さ3.9㎝、約3人前）35,640円2Ｄ〈833045〉おせち重詰 一段

（約19.1×25.6×高さ3.6㎝、約2人前）21,600円2

Ｅ〈833053〉和・洋 三段重
（約18.5×18.5×高さ5㎝、約3人前）22,680円2

東
京 

銀
座
新
之
助  

貝 

新 

か
い
し
ん

Ｆ〈833061〉和食 三段重
（約18.9×18.9×高さ3.7㎝、約3～4人前）19,440円2 ※

東
京 

築
地  

紀 

文 

き
ぶ
ん

海
山
に
囲
ま
れ
た
越
前
福
井
で
、

旬
の
料
理
を
提
供
す
る
料
亭
。

本
格
日
本
料
理
の
味
を
お
楽
し
み
く
だ
さ
い
。

Ｇ〈834017〉
和風 三段重
（約18.9×18.9×高さ4.6㎝、約4～5人前）

54,000円2

Ｈ〈834025〉和風 三段重
（約18.9×18.9×高さ4.2㎝、約4～5人前）34,560円2Ｉ〈834033〉和風 二段重

（約18.9×18.9×高さ4.2㎝、約2～3人前）23,760円2

Ｊ〈834041〉和風 三段重
（約17.3×17.3×高さ4㎝、約3人前）21,600円2 ※

京
都 
三
千
院
の
里

福
井 

日
本
料
理  

一
乃
松 

い
ち
の
ま
つ

大
阪  

古
市
庵 

こ
い
ち
あ
ん

Ｋ〈834050〉和食 二段重
（約20.1×20.1×高さ4.2㎝、約4人前）19,980円2
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和 風 のお せち和 風 のお せち

名
古
屋  

八
百
彦
本
店 

や
お
ひ
こ
ほ
ん
て
ん

創
業
享
保
年
間（
一
七
二
〇
年
頃
）。名
古
屋
城
下
で

歴
史
を
重
ね
、仕
出
し
料
理
の
老
舗
と
し
て
、素
材
・

季
節
感
に
こ
だ
わ
り
続
け
た
伝
統
の
味
を
お
届
け
し
ま
す
。

Ｌ〈835013〉和食 三段重
（約20.3×20.3×高さ4.2㎝、約4人前）34,560円2Ｍ〈835021〉和・洋 三段重

（約18.8×18.8×高さ4.8㎝、約4人前）28,500円2

Ｎ〈835030〉和食 二段重
（約20.3×20.3×高さ4.2㎝、約3人前）23,760円2Ｏ〈835048〉和・洋 二段重

（約27.4×23.7×高さ4.8㎝、約3人前）19,980円2

Ｑ〈835064〉和食 三段重
（約18×24.5×高さ4㎝、約3～4人前）30,780円2 ※          

京
都
大
原 

料
理
旅
館  

芹
生 

せ
り
ょ
う

福
岡 

久
留
米  

梅
の
花  

Ｐ〈835056〉和食 二段重
（約20.1×20.1×高さ4.2㎝、約4人前）28,620円2

小
泉
武
夫
監
修   

発
酵
お
せ
ち

Ｒ〈836010〉
和・洋 二段重
（約18.9×25.1×高さ4.2㎝、約4人前）

32,400円2 ※

味
遊
心 
あ
じ
ゆ
う
し
ん

Ｕ〈836044〉和・洋 四段重
（約18.4×18.4×高さ3.7㎝、約4～5人前）23,760円2Ｖ〈836052〉親子三代おせち 三段重

（約21.5×21.5×高さ4.2㎝、約4～5人前）17,820円2

日
本
ロ
ン
グ
ラ
イ
フ

Ｓ〈836028〉やわらか一段+和 一段
（約15.3×18.4×高さ4㎝、約3人前）21,600円2Ｔ〈836036〉やわらか一段

（約15.3×18.4×高さ4㎝、約1～2人前）11,556円2

素
材
本
来
の
お
い
し
さ
を
残
し
な
が
ら
、食
べ
に
く
い
、噛
み
に
く
い
と

感
じ
る
食
材
を
、独
特
の
柔
ら
か
さ
に
仕
上
げ
た
お
せ
ち
で
す
。

や
わ
ら
か
お
せ
ち

日
本
が
古
来
大
切
に
し
て
き
た
発
酵
食
を
使
い
、発
酵
学
の
第
一人
者

で
あ
る
小
泉
武
夫
氏
の
監
修
で「
身
体
に
や
さ
し
い
」お
せ
ち
に
し

ま
し
た
。

新
し
い
年
を
、
発
酵
パ
ワ
ー
で
健
や
か
に
。

東
京
農
業
大
学
名
誉
教
授
・
農
学
博
士
・
文
筆
家
。

福
島
県
の
酒
造
家
に
生
ま
れ
る
。日
本
の
食
の
魅
力
を

広
く
伝
え
る
と
と
も
に
、世
界
各
国
の
あ
ら
ゆ
る
発
酵

食
品
を
究
明
し
て
き
た
こ
と
か
ら「
発
酵
仮
面
」の

あ
だ
名
を
も
つ
。

小泉武夫氏
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和 風 のお せち和 風 のお せち

新
登
場

道
の
駅 

蓮
如
の
里
あ
わ
ら  

花
蓮
乃
彩

愛
知  
千
賀
屋 

せ
ん
が
や

ｇ〈838055〉彩華千 和風三段重
（約24.5×24.5×高さ3.9㎝、約4～5人前）23,544円2ｈ〈838063〉和・洋・中 三段重

（約12.5×24.5×高さ3.9㎝、約2～3人前）15,984円2

柿
安
ダ
イ
ニ
ン
グ

Ｗ〈837016〉豪華三段重
（約18.9×18.9×高さ4.3㎝、約4～5人前）28,000円2Ｘ〈837024〉和 二段重

（約18.5×18.5×高さ4.2㎝、約3～4人前）18,000円2

京
都
で
明
治
三
十
年
か
ら
百
年
以
上
続
く
老
舗
レ
ス
ト
ラ
ン
。味
に
こ
だ

わ
っ
た
㆒
品
㆒
品
で
東
洋
亭
ら
し
く
オ
シ
ャ
レ
で
楽
し
い
お
重
に
し
ま
し
た
。

京
都  

キ
ャ
ピ
タ
ル
東
洋
亭
本
店Ｙ〈837032〉和・洋 三段重

（約20.3×20.3×高さ3.9㎝、約3～4人前）36,720円2Ｚ〈837040〉和・洋 二段重
（約20.3×20.3×高さ3.9㎝、約3～4人前）23,760円2

滋
賀  

レ
ス
ト
ラ
ン
明
治
亭

ａ〈837059〉和・洋 三段重
（約20×20×高さ3.5㎝、約4～5人前）35,640円2ｂ〈837067〉和・洋 二段重

（約20×20×高さ3.5㎝、約3～4人前）24,840円2

ｅ〈838039〉和・洋 三段重
（約19.5×19.5×高さ4㎝、約3～4人前）27,972円2 ※

ｆ〈838047〉海鮮おせち 三段重
（約19.5×19.5×高さ4㎝、約4人前）28,490円2 ※

鳥
取
境
港  

さ
か
な
工
房

ｃ〈838012〉和・洋 三段重
（約18×24.5×高さ4㎝、約4～5人前）21,384円2 ※

ｄ〈838020〉和・洋 三段重
（約24×24×高さ4㎝、約4～5人前）25,380円2 ※

石
川 

月
う
さ
ぎ
の
里
・
加
賀
兎
郷

か

が

と

ご

う

や
ど
も
り
や

じ
ゅ
え
ん

和
倉
温
泉  

宿
守
屋
寿
苑
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イタリアの豊かな食文化に磨かれた、ミラノ
の高級食料品店。1883年の創業以来、伝
統の味を守りつつ、ヨーロッパ中に素晴ら
しい食材を提供し続けています。冷製アン
ティパストを中心に、多彩に盛り込みました。

ペック

パリ、ミラノ、ミュンヘンと、美食の都で名を馳せる、
一流のワールドグルメブランドが織りなす味わいで新年のテーブルを華やかに。

かつてバイエルン王国の中心として文化
が花開いた、ドイツ・ミュンヘンの老舗美食
ブランドです。贅を尽くした伝統のデリカ
テッセンをはじめ、こだわりの美味をご用
意いたしました。

ダルマイヤー
1886年の創業以来、パリのマドレーヌ
広場で美味探求の姿勢を貫き、世界中
のグルメに愛されてきた高級食料品店。
合鴨の香草マリネやオマール海老の
テリーヌなどを詰め合わせました。

フォション

華やぎの美食　をヨーロッパからお届けいたします。

ｋ〈840017〉
〈ペック〉洋風 二段重
（約18.9×25.1×高さ4.2㎝、約3～4人前）

28,080円2 ※

ｌ〈840025〉
〈ペック〉洋風 一段
（約18.9×25.1×高さ4.2㎝、約2人前）

15,120円2 ※

ｉ〈839019〉〈フォション〉洋風 二段重
（約18.9×25.1×高さ4.2㎝、約4人前）

42,120円2 ※

ｊ〈839027〉〈フォション〉洋風 一段
（約18.9×25.1×高さ4.2㎝、約2人前）

20,520円2 ※

ｍ〈840033〉
〈ダルマイヤー〉洋風 二段重
（約18.9×25.1×高さ4.2㎝、約3～4人前）

28,080円2 ※

ｎ〈840041〉
〈ダルマイヤー〉洋風 一段
（約18.9×25.1×高さ4.2㎝、約2人前）

15,120円2 ※
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洋 風 のお せち中 華 のお せち

ｒ〈841048〉洋風 二段重
（約9.8×40.3×高さ4.5㎝、約3～4人前）33,480円2 ※

ｑ〈841030〉FLOオリジナル フレンチおせち 二段重
（約20.3×20.3×高さ4.7㎝、約3～4人前）24,840円2

京
都  

ス
タ
ー
食
堂

ｏ〈841013〉洋風 三段
（約21.4×21.4×高さ5.6㎝、約4人前）34,020円2ｐ〈841021〉洋風 二段重

（約21.4×21.4×高さ5.6㎝、約3人前）22,680円2

フ
ロ
プ
レ
ス
テ
ー
ジ
ュ

東
京  

シ
ェ
松
尾

ｔ〈841064〉洋風 二段重
（約18.9×25.1×高さ4.2㎝、約3～4人前）21,600円2 ※

ｓ〈841056〉洋風 二段重
（約27.2×27.2×高さ5.8㎝、約3～4人前）36,720円2 ※

ロ
ー
ス
ト
ビ
ー
フ
の
店  

鎌
倉
山

京
都 

マ
ノ
ワ
ー
ル

オーナーシェフ
脇屋友詞氏

ｗ〈842036〉中華 一段
（約18.8×18.8×高さ5.3㎝、約2人前）18,800円2 ※

ｖ〈842028〉中華 一段
（約30.5×43.5×高さ5㎝、約4～5人前）45,360円2 ※

ｘ〈842044〉中華 二段重
（約24×24×高さ5㎝、約4～5人前）26,460円2

東
京  

中
国
料
理 

謝
朋
殿 

し
ゃ
ほ
う
で
ん

横
浜  

聘
珍
樓 

へ
い
ち
ん
ろ
う 

オ
ー
ナ
ー
シ
ェフ
脇
屋
友
詞
氏
が
素
材
を
駆
使
し
、
斬
新
な
発
想
を

取
り
入
れ
て
仕
上
げ
た
中
国
料
理
の
お
せ
ち
で
す
。美
し
く
、
芸
術

的
な
、ヌ
ー
ベ
ル
シ
ノ
ワ
を
お
楽
し
み
く
だ
さ
い
。

ｕ〈842010〉中華 二段重
（約16.9×33×高さ3.3㎝、約3～4人前）

48,600円2

ト
ゥ
ー
ラ
ン
ド
ッ
ト
臥
龍
居

が  

り
ゅ
う 

き
ょ

横
浜
中
華
街  

王
朝 

お
う
ち
ょ
う

ｙ〈842052〉中華 三段重（ふかひれスープ付）
（約24.1×24.1×高さ5.6㎝、約4～5人前）29,160円2 ※
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ホテルのお せちホテルのお せち

新
登
場

新
登
場

和
倉
温
泉  

加
賀
屋 

か
が
や

ぁ〈843024〉和・洋・中 三段重
（約20.1×20.1×高さ3.8㎝、約4人前）

31,500円2 ※

A
N
A
ク
ラ
ウ
ン
プ
ラ
ザ

ホ
テ
ル
金
沢

浜
松  

ホ
テ
ル
コ
ン
コ
ル
ド
浜
松あ〈843032〉和食 二段重

（約20×20×高さ5.5㎝、約3～4人前）28,000円2ぃ〈843040〉和・洋 二段重
（約20×20×高さ5.5㎝、約3～4人前）28,000円2

加
賀
百
万
石
の
伝
統
と
文
化
が
漂
う
街
、
金
沢
。金
沢
な
ら
で
は
の
お

も
て
な
し
の
心
で
、
お
客
様
を
お
迎
え
し
て
お
り
ま
す
。匠
の
技
が
冴

え
渡
る
、
和
・
洋
・
中
華
の
銘
菜
を
ボ
リ
ュ
ー
ム
た
っ
ぷ
り
盛
り
込
ん

だ
彩
り
豊
か
な
お
せ
ち
料
理
で
す
。

ｚ〈843016〉和風 三段重
（約18.6×18.6×高さ4.2㎝、約4人前）

37,800円2 ※

開
湯
1
2
0
0
年
に
も
お
よ
ぶ
名
湯
和
倉
温
泉
で
、1
0
0
年
以
上

の
歴
史
を
誇
る
〈
和
倉
温
泉 

加
賀
屋
〉。世
界
農
業
遺
産
に
も
登
録

さ
れ
て
い
る「
能
登
の
里
山
里
海
」で
育
ま
れ
た
、
厳
選
食
材
を
ふ
ん

だ
ん
に
使
用
し
た
お
せ
ち
で
す
。

東
京  

シ
ェ
ラ
ト
ン
都
ホ
テ
ル
東
京

ぅ〈844020〉和・洋 二段重
（約18.1×35×高さ5㎝、約4人前）

32,400円2 ※

い〈844012〉
和・洋・中 三段重
（約18.1×35×高さ5㎝、約4人前）

43,200円2 ※

豊
か
な
緑
に
恵
ま
れ
た
港
区
白
金
台
に
佇
む〈
シ
ェ
ラ
ト
ン
都

ホ
テ
ル
東
京
〉。絢
爛
で
雅
な
日
本
の
伝
統
に
、落
ち
つ
き
と
洗

練
さ
を
融
合
さ
せ
た「
和
の
お
も
て
な
し
」が
宿
る
ホ
テ
ル
が

作
る
お
せ
ち
は
、新
年
の
祝
宴
を
華
や
か
に
彩
る
、贅
沢
な
美

食
の
饗
宴
で
す
。ク
ラ
シ
ッ
ク
と
モ
ダ
ン
な
感
性
が
融
合
し
た
、

世
界
の
V
I
P
を
も
唸
ら
せ
る
料
理
の
数
々
を
お
楽
し
み
く

だ
さ
い
ま
せ
。

う〈844039〉和・洋・中 三段重
（約20.5×20.5×高さ4.5㎝、約4～5人前）46,980円2

ぇ〈844047〉中華 二段重
（約19.5×28.5×高さ4.5㎝、約3～4人前）32,400円2

え〈844055〉和・洋・中 一段
（約19.5×28.5×高さ4.5㎝、約2～3人前）21,600円2

ぉ〈844063〉和食 一段（約20.5×20.5×高さ4.5㎝、約2～3人前）16,200円
お〈844071〉洋食 一段（約20.5×20.5×高さ4.5㎝、約2～3人前）16,200円
か〈844080〉中華 一段（約20.5×20.5×高さ4.5㎝、約2～3人前）16,200円

う和・洋・中 各一段でのご注文も承ります。2

浜
松  

ホ
テ
ル
ク
ラ
ウ
ン
パ
レ
ス
浜
松
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ホテルのお せちホテルのお せち少 人 数 、お 手 頃 お せち

京
都  

ウ
ェ
ス
テ
ィ
ン
都
ホ
テ
ル
京
都

ぎ〈845035〉和・洋 一段
（約23.5×23.5×高さ4.3㎝、約2人前）17,280円2 ※

き〈845027〉和・洋 二段重
（約23.5×23.5×高さ4.3㎝、約4人前）32,400円2 ※

が〈845019〉和・洋 三段重
（約23.5×23.5×高さ4.3㎝、約5人前）44,280円2 ※

1
8
9
0
年
の
創
業
か
ら
約
130
年
に

わ
た
り
、世
界
の
V
I
P
を
も
て
な
し

て
き
た
ホ
ス
ピ
タ
リ
テ
ィ
ー
の
精
神
を

そ
の
ま
ま
に
。こ
だ
わ
り
の
美
食
を
、

お
重
に
込
め
て
お
届
け
い
た
し
ま
す
。

く〈845043〉和・洋・中 三段重
（約20.3×20.3×高さ4.5㎝、約6～7人前）43,200円2

ぐ〈845051〉和食 二段重
（約20.3×20.3×高さ4.5㎝、約4～5人前）27,000円2

け〈845060〉和・洋・中 一段
（約18.9×18.9×高さ4.2㎝、約2～3人前）17,280円2

げ〈845078〉和食 一段（約20.3×20.3×高さ4.5㎝、約2～3人前）15,120円
こ〈845086〉洋食 一段（約20.3×20.3×高さ4.5㎝、約2～3人前）15,120円
ご〈845094〉中華 一段（約20.3×20.3×高さ4.5㎝、約2～3人前）15,120円

く和・洋・中 各一段でのご注文も承ります。2

浜
松  

グ
ラ
ン
ド
ホ
テ
ル
浜
松

京
都  

下
鴨
茶
寮 

し
も
が
も
さ
り
ょ
う

じ〈846040〉和風 一段
（約19.1×19.1×高さ3.5㎝、約2人前）12,960円2 し〈846031〉和 一段

（約21.5×21.5×高さ4.2㎝、約2人前）16,200円2

京
料
理  

た
ん
熊
北
店

ざ〈846023〉和食 一段
（約20.7×20.7×高さ4.7㎝、約1～2人前）16,200円2 さ〈846015〉和風 一段

（約18.8×18.8×高さ4.8㎝、約1人前）15,120円2

京
・
料
亭  

わ
ら
び
の
里

京
都  

祇
園
さ
ゝ
木

ず〈846066〉和風 一段
（約18.9×18.9×高さ4.2㎝、約2人前）16,200円2 ※

す〈846058〉和風 一段
（約18.9×18.9×高さ4.2㎝、約2人前）11,880円2 ※

せ〈846074〉和食 一段
（約18.9×18.9×高さ4.2㎝、約2人前）11,880円2ぜ〈846082〉和食 一段

（約20.1×20.1×高さ4.2㎝、約2人前）14,904円2

京
料
理  

美
濃
吉 

み
の
き
ち

賛
否
両
論 

さ
ん
ぴ
り
ょ
う
ろ
ん

福
岡 

久
留
米  

梅
の
花

福
井 

日
本
料
理  

一
乃
松 

い
ち
の
ま
つ
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少 人 数 、お 手 頃 お せち少 人 数 、お 手 頃 お せち

京
都  

と
も
え

だ〈847046〉和・洋 一段
（約19×25×高さ3.8㎝、約2人前）11,100円2 ※

た〈847038〉和風 一段
（約19×25×高さ3.8㎝、約2人前）11,100円2 ※

ぞ〈847020〉和食 一段
（約26.6×20×高さ4.2㎝、約2人前）11,880円2

東
京 

銀
座
新
之
助  

貝
新 

か
い
し
ん

ぢ〈847062〉和風 一段
（約23×23×高さ3.2㎝、約1～2人前）11,880円2 ち〈847054〉和食 一段

（約16.9×16.9×高さ4㎝、約1人前）14,040円2 ※

金
沢
割
烹  

い
け
森

っ〈847070〉和食 一段
（約23.5×23.5×高さ5㎝、約2人前）16,200円2 ※

つ〈847089〉和食 一段
（約22.8×22.8×高さ4.8㎝、約2人前）12,960円2 ※

名
古
屋  

八
百
彦
本
店 

京
料
理  

六
盛 

ろ
く
せ
い

そ〈847011〉和食 一段
（約18.5×18.5×高さ5㎝、約1～2人前）16,200円2 ※

金
沢  

金
城
樓 

き
ん
じ
ょ
う
ろ
う

新
登
場

東
京  

日
本
ば
し
大
増

だ
い
ま
す

東
京 

築
地  

紀 

文 

き
ぶ
ん

と〈848042〉和食 二段重
（約21.5×21.5×高さ3.8㎝、約2人前）12,960円2 で〈848034〉和食 二段重

（約18.9×18.9×高さ3.7㎝、約2～3人前）13,824円2

京
都  

三
千
院
の
里 

て〈848026〉和・洋・中 一段
（約20.3×27×高さ4.2㎝、約3人前）21,600円2 ※

づ〈848018〉和風 ミニ三段重
（約14.5×14.5×高さ4㎝、約2人前）13,500円2 ※

大
阪  

一
冨
士 

い
ち
ふ
じ

京
料
理 

花
ご
こ
ろ

京
都 

妙
心
寺
御
用
達  

な〈848069〉和風 二段重
（約13.5×13.5×高さ4㎝、約1～2人前）11,880円2 ※

ど〈848050〉和・洋 二段重
（約13.5×13.5×高さ4㎝、約1人前）11,448円2 ※

に〈848077〉和風 二段重
（約15×15×高さ3.5㎝、約2人前）11,880円2 ※

ぬ〈848085〉和・洋 二段重
（約19.5×19.5×高さ4.2㎝、約3～4人前）14,040円2

髙
島
屋  

特
選
少
人
数

能
登 

和
倉
温
泉  

渡
月
庵

と
げ
つ
あ
ん

能
登 

和
倉
温
泉  

宝
仙
閣 

ほ
う
せ
ん
か
く

遊
心
亭 

ゆ
う
し
ん
て
い
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ひとり一 客 お せちひとり一 客 お せち

日
本
料
理  

な
だ
万

京
・
料
亭  

わ
ら
び
の
里

大
阪  

割
烹 

松
屋 

か
っ
ぽ
う 

ま
つ
や

名
古
屋  

八
百
彦
本
店 

や
お
ひ
こ
ほ
ん
て
ん 

ひ〈849065〉和食 三客
（約13.7×13.7×高さ3.7㎝、約3人前）19,440円2
び〈849073〉和食 二客
（約13.7×13.7×高さ3.7㎝、約2人前）12,960円2
ぴ〈849081〉和食 一客
（約13.7×13.7×高さ3.7㎝、約1人前）6,480円2

ば〈849049〉和食 一客 頌春
（約13.5×20.1×高さ3.9㎝、約1人前）12,960円2ぱ〈849057〉来客和食 二段重

（約15.7×15.7×高さ5.1㎝、約2人前）12,000円2

京
料
理  

美
濃
吉 

み
の
き
ち

京
都  

下
鴨
茶
寮 

し
も
が
も
さ
り
ょ
う  

は〈849030〉和 三客
（約16×16×高さ4㎝、約3人前）21,600円2

ね〈849014〉和食 一客
（約15×20×高さ4㎝、約1人前）10,800円2
の〈849022〉和食 二客
（約15×20×高さ4㎝、約2人前）21,600円2

ふ〈849090〉和風 二客
（約16.8×16.8×高さ4㎝、約2人前）13,500円2 ※

髙
島
屋

　銘
々
盛
り
お
せ
ち

石
川 

月
う
さ
ぎ
の
里
・
加
賀
兎
郷

か
が
と
ご
う

京
都
大
原 

料
理
旅
館  

芹
生 

せ
り
ょ
う

へ〈850039〉和・洋 一人前二客セット
（約12.9×26.2×高さ4㎝、約2人前）12,960円2 ※

愛
知  
千
賀
屋 

せ
ん
が
や

ぺ〈850055〉舞千 和風 二客
（約16×21.7×高さ3.7㎝、約2人前）11,664円2

べ〈850047〉和風 二折
（約18×24×高さ4.5㎝、約2人前）15,984円2 ※

髙
島
屋

　銘
々
盛
り
お
せ
ち

ぷ〈850020〉和・洋・中 一人前二客セット
（約9.8×28.8×高さ3.9㎝、約2人前）16,200円2 ※

ぶ〈850012〉和・洋 一人前二客セット
（約13×27.2×高さ4㎝、約2人前）21,600円2 ※

ほ〈850063〉和・洋 三客
（約13×13×高さ3.5㎝、約3人前）11,448円2 ※
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オードブルオードブル

石
川 

月
う
さ
ぎ
の
里
・
加
賀
兎
郷

か
が
と
ご
う

新
登
場

新
登
場

ロ
ー
ス
ト
ビ
ー
フ
の
店  

鎌
倉
山み〈851043〉洋風オードブル

（約16×27.5×高さ3.5㎝、約2～3人前）16,200円2 ま〈851035〉肉おせち
（約21.7×21.7×高さ5.8㎝、約2～3人前）24,840円2 ※

オ
テ
ル
・
ド
ゥ
・
ミ
ク
ニぽ〈851027〉中華オードブル

（約21.5×32.5×高さ4.1㎝、約2～3人前）22,680円2 ※
ぼ〈851019〉洋風オードブル
（約21.5×32.5×高さ4.1㎝、約2～3人前）29,700円2 ※

滋
賀  

レ
ス
ト
ラ
ン
明
治
亭

京
都  

マ
ノ
ワ
ー
ル

め〈851060〉洋風 一段
（約18.9×28.3×高さ4.2㎝、約2人前）13,500円2 ※

む〈851051〉オードブル
（約27.4×27.4×高さ4.4㎝、約2～3人前）18,360円2 ※

も〈851078〉洋風 一段
（約20.3×20.3×高さ3.9㎝、約2人前）13,500円2ゃ〈851086〉中華 一段

（約20.1×29.5×高さ5.7㎝、約2人前）12,960円2 ※

大
阪  

リ
ー
ガ
ロ
イ
ヤ
ル
ホ
テ
ル

京
都  

キ
ャ
ピ
タ
ル
東
洋
亭
本
店

東
京  

謝
朋
殿 

し
ゃ
ほ
う
で
ん

ト
ゥ
ー
ラ
ン
ド
ッ
ト
臥
龍
居

が
り
ゅ
う
き
ょ

ょ〈852040〉和 二客+洋 一段
（約13×27.2×高さ4㎝、約2人前）17,280円2 ※

ゆ〈852031〉洋風 オードブル
（約18×24.5×高さ4㎝、約3人前）11,448円2 ※

京
・
料
亭  

わ
ら
び
の
里ゅ〈852023〉FLOオリジナル フレンチおせち 一段

（約20.3×20.3×高さ4.7㎝、約2人前）12,960円2 や〈852015〉料亭のオードブル
（約21.6×26.9×高さ3.9㎝、約3人前）15,660円2

髙
島
屋

　銘
々
盛
り
お
せ
ち

Ａ
Ｎ
Ａ
ク
ラ
ウ
ン
プ
ラ
ザ
ホ
テ
ル

富
山
＆
新
潟

ら〈852066〉和 二客+洋・中風オードブル
（個食：約14.7×14.7×高さ4㎝、オードブル：14.7×30.6×高さ4㎝、約2人前）

16,740円2 ※

よ〈852058〉和 二客+洋風オードブル
（個食：約14.8×14.8×高さ3.8㎝、オードブル：約14.8×30.8×高さ3.8㎝、約2人前）

21,000円2 ※

り〈852074〉和 二客+洋風オードブル
（個食：約14.7×14.7×高さ4㎝、オードブル：約14.7×30.6×高さ4㎝、約2人前）

16,740円2 ※

る〈852082〉個食＋洋風オードブル
（約13.5×28.5×高さ4㎝、約2人前）16,610円2 ※

京
都  

三
千
院
の
里
＆
マ
ノ
ワ
ー
ル

京
都  

三
千
院
の
里

          

＆
京
彩
宴

山
代
温
泉  

宝
生
亭 

ほ
う
し
ょ
う
て
い

フ
ロ
プ
レ
ス
テ
ー
ジ
ュ
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全 国 配 送 可 能 お せち全 国 配 送 可 能 お せち

新
登
場

新
登
場

新
登
場

※a 全国配送いたします。※B送料込みの価格になります。※L配送のみの承りとなります。※写真は調理・盛付けの一例です。※一部お届けできない地域がございます。全国配送

愛
知  

矢
場
と
ん

ゐ〈853054〉和風 三段重
（約24×24×高さ5.5㎝、約4～5人前）18,900円2
※送料込み、配送のみ承り ※賞味期限／冷凍保存で2024年1月15日（月）まで
※お届け日は、12月28日（木）・29日（金）・30日（土）のみとさせていただきます。

ゑ〈853062〉和風 三段重
（約19.5×19.5×高さ5.5㎝、約3～4人前）15,363円2
※送料込み、配送のみ承り ※賞味期限／冷凍保存で2024年1月15日（月）まで
※お届け日は、12月28日（木）・29日（金）・30日（土）のみとさせていただきます。

ゎ〈853038〉勝おせち
（約20×20×高さ5㎝、約3～4人前）30,000円2
※送料込み、配送のみ承り ※賞味期限／冷凍保存で2024年1月31日（水）まで
※お届け日は、12月30日（土）のみとさせていただきます。

金
沢  

浅
田
屋 

わ〈853046〉真空おせち
（単品パック21品目）10,800円2
※送料込み、配送のみ承り ※賞味期限／冷蔵保存で2024年1月10日（水）まで
※お届け日は、12月29日（金）・30日（土）のみとさせていただきます。
※写真は盛り付けの一例です。

ぎ
を
ん  

や
満
文

を〈853070〉和食 三段重
（約25.8×25.8×高さ3.9㎝、約3～4人前）16,740円2 ※
※送料込み、配送のみ承り ※賞味期限／冷凍保存で2024年1月31日（水）まで
※お届け日は、12月29日（金）・30日（土）のみとさせていただきます。

俺
の
お
せ
ち
饗
宴

ん〈853089〉和・洋 二段重
（約19.6×25.6×高さ5.2㎝、約2～3人前）21,438円2 ※
※送料込み、配送のみ承り ※賞味期限／冷凍保存で2024年1月31日（水）まで
※お届け日は、12月29日（金）・30日（土）のみとさせていただきます。

※a 全国配送いたします。※B送料込みの価格になります。※L配送のみの承りとなります。※写真は調理・盛付けの一例です。※一部お届けできない地域がございます。全国配送

新
登
場

小
樽
き
た
い
ち

a

B

D
L

全国配送

新
登
場

小
樽
き
た
い
ち

a

B

D
L

全国配送

か
に
料
理  

甲
羅
本
店

れ〈853011〉かにと黒毛和牛の共宴 参段重 和
（約21.4×21.4×高さ6㎝、約3～4人前）35,000円2
※送料込み、配送のみ承り ※賞味期限／冷凍保存で2024年1月31日（水）まで
※お届け日は、12月30日（土）のみとさせていただきます。

ろ〈853020〉かに海鮮おせち 参段重 寿
（約21.4×21.4×高さ6㎝、約3～4人前）30,000円2
※送料込み、配送のみ承り ※賞味期限／冷凍保存で2024年1月31日（水）まで
※お届け日は、12月30日（土）のみとさせていただきます。

a

B

D
L

全国配送

a

B

D
L

全国配送a

B

E
L

全国配送

ア〈854026〉和風オードブル
（約19×28.5×高さ4.8㎝、約2人前）20,520円2
※送料込み、配送のみ承り ※賞味期限／冷凍保存で2024年1月30日（火）まで
※お届け日は、12月30日（土）のみとさせていただきます。

あ
さ
だ
や

a

B

D
L

全国配送 a

B

D
L

全国配送

京
料
理  

美
濃
吉 

ァ〈854018〉もてなし料理膳
（約18.4×24.5×高さ3.9㎝、約2人前）10,800円2
※送料込み、配送のみ承り ※賞味期限／冷凍保存で2024年1月31日（水）まで
※お届け日は、12月29日（金）・30日（土）のみとさせていただきます。

a

B

D
L

全国配送

み
の
き
ち

熊
魚
菴
た
ん
熊
北
店

a

B

D
L

全国配送

イ〈854042〉洋風オードブル
（約20.3×17.9×高さ15.6㎝、約2人前）8,100円2 ※
※送料込み、配送のみ承り ※賞味期限／冷凍保存で2024年1月31日（水）まで
※お届け日は、12月29日（金）・30日（土）のみとさせていただきます。

ス
テ
ー
キ
ハ
ウ
ス
縁

a

B

D
L

全国配送

ウ〈854069〉海鮮オードブル
（約25.7×19.6×高さ5.3㎝、約3人前）14,688円2
※送料込み、配送のみ承り ※賞味期限／冷凍保存で2024年1月15日（月）まで
※お届け日は、12月28日（木）・29日（金）・30日（土）のみとさせていただきます。

名
古
屋
マ
リ
オ
ッ
ト

ア
ソ
シ
ア
ホ
テ
ル

ゥ〈854050〉ミートグリル
（約20.7×27×高さ10.4㎝、約2人前）15,660円2 ※
※送料込み、配送のみ承り ※賞味期限／冷凍保存で2024年1月31日（水）まで
※お届け日は、12月29日（金）・30日（土）のみとさせていただきます。

a

B

D
L

全国配送

エ〈854085〉スイーツビュッフェ
（約19×19×高さ12.5㎝、約3～4人前）7,992円2
※送料込み、配送のみ承り ※賞味期限／冷凍保存で2024年1月31日（水）まで
※お届け日は、12月29日（金）・30日（土）のみとさせていただきます。

味
遊
心 

あ
じ
ゆ
う
し
ん

ェ〈854077〉洋風オードブル ブラン
（約17.5×29×高さ4㎝、約3人前）11,880円2 ※
※送料込み、配送のみ承り ※消費期限／冷蔵保存で2024年1月2日（火）まで
※お届け日は、12月31日（日）のみとさせていただきます。

a

B

E
L

全国配送

八
天
堂 

は
っ
て
ん
ど
う

a

B

D
L

全国配送

ロ
ー
ス
ト
ビ
ー
フ
の
店 

 

鎌
倉
山

ィ〈854034〉洋風オードブル
（約19.5×31.5×高さ5.1㎝、約2～3人前）19,440円2 ※
※送料込み、配送のみ承り ※賞味期限／冷凍保存で2024年1月31日（水）まで
※お届け日は、12月30日（土）のみとさせていただきます。

a

B

D
L

全国配送
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年 越し・迎 春 のごちそう（全国配送承ります。）年 越し・迎 春 のごちそう（全国配送承ります。）

新
登
場

焼
津  

サ
ス
エ
前
田
魚
店

新
た
な
年
を
迎
え
る
お
祝
い
を
、こ
だ
わ
り
仕
立
て
の

魚
介
と
赤
白
味
噌
を
合
わ
せ
た
出
汁
で
。

遠
鉄
百
貨
店 

開
業
35
周
年
記
念

日
本
各
地
の
グ
ラ
ン
メ
ゾ
ン
か
ら
注
文
を
受
け
る〈
サ
ス
エ
前
田
魚
店
〉

5
代
目
前
田
尚
毅
氏
と
、全
国
か
ら
予
約
が
入
る
人
気
店
〈
茶
懐
石 

温
石
〉の
杉
山
乃
互
氏
が
生
み
出
し
た
「
至
高
の
鍋
」で
す
。風
味
の

強
い
荒
節
と
、旨
味
の
あ
る
真
昆
布
を
贅
沢
に
使
っ
た〈
茶
懐
石 

温

石
〉の
創
業
当
時
か
ら
造
り
続
け
て
い
る
出
汁
に
合
わ
せ
て
、前
田
氏

が
仕
立
て
を
施
し
た
金
目
鯛
と
、焼
津
で
採
れ
た
て
の
伊
勢
海
老
が

入
る
、正
月
に
ふ
さ
わ
し
い
豪
華
な
逸
品
で
す
。仕
上
げ
に
奥
行
き
の

あ
る
塩
気
の
赤
味
噌
と
穏
や
か
な
甘
み
の
白
味
噌
を
合
わ
せ
て
お
楽

し
み
い
た
だ
け
ま
す
。

※a 全国配送いたします。※B送料込みの価格になります。※L配送のみの承りとなります。※写真は調理・盛付けの一例です。※一部お届けできない地域がございます。全国配送 ※a 全国配送いたします。※B送料込みの価格になります。※L配送のみの承りとなります。※写真は調理・盛付けの一例です。※一部お届けできない地域がございます。全国配送

オ〈856010〉黒毛和牛すき焼セット
（肩・肩ロース肉420g、わりした350g×1本、長葱、
白菜、春菊、椎茸、白滝、焼豆腐、約3人前）

10,800円《50点限り》2
※送料込み、配送のみ承り 
※消費期限／冷蔵4日（2024年1月1日（月・祝））
※お届け日は、12月30日（土）のみとさせていただきます。

a

B

E
L

全国配送

東
京  

浅
草
今
半 

あ
さ
く
さ

い
ま
は
ん

カ〈856029〉湯葉と伊勢美稲豚の
豆乳しゃぶしゃぶ鍋

（伊勢美稲豚400g、引き上げ湯葉、手繰り湯葉、粟麩、九条ねぎ、
壬生葉、椎茸、梅人参、有機豆乳出汁、ごまだれ、ポン酢）

10,800円2  ※送料込み、配送のみ承り 
※賞味期限／冷凍保存で2024年1月31日（水）まで
※お届け日は、12月29日（金）・30日（土）のみとさせていただきます。

a

B

D
L

全国配送

京
料
理  

美
濃
吉 

み
の
き
ち

ガ〈856037〉
もつ鍋セット
（牛もつ（国内産）400g、あごだし醤油味スープ200g、
ちゃんぽん麺150g×2、にんにく、唐辛子）

6,264円2  ※送料込み、配送のみ承り 
※賞味期限／冷凍保存で210日
※お届け日は、12月29日（金）・30日（土）のみとさせていただきます。

a

B

D
L

全国配送

や
ま
や

a

B

D
L

全国配送

札
幌
バ
ル
ナ
バ
フ
ー
ズ

グ〈856070〉とらふぐちりセット
（とらふぐちり（国産養殖）約450g、とらふぐひれ5枚、
ポン酢150㎖、ネギ、もみじおろし）

10,800円2　
※送料込み、配送のみ承り 
※消費期限／冷蔵保存で12月31日（日）まで
※お届け日は、12月30日（土）のみとさせていただきます。
※原料原産地／とらふぐ（国産養殖）

a

B

E
L

全国配送

a

B

D
L

全国配送

な
か
お

ケ〈856088〉とらふぐ刺身セット
（とらふぐ刺身（国産養殖）約120g、とらふぐ皮刺約70g、
とらふぐひれ5枚、ポン酢150㎖、ネギ20g、もみじおろし5g×5）

12,960円2
※送料込み、配送のみ承り 
※消費期限／冷蔵保存で12月31日（日）まで
※お届け日は、12月30日（土）のみとさせていただきます。
※原料原産地／とらふぐ（国産養殖）

ゲ〈856096〉ぶりしゃぶセット
（ぶり15切、しめじ、白菜、青梗菜、えのき、椎茸、
うどん、飾り人参、ポン酢）

11,880円2
※送料込み、配送のみ承り 
※消費期限／冷蔵保存で2024年1月1日（月・祝）まで
※お届け日は、12月31日（日）のみとさせていただきます。
※配送は北海道、青森県、九州地方、沖縄県、離島を除く

a

B

E
L

全国配送

福
井 

日
本
料
理  

一
乃
松 

い
ち
の
ま
つ

キ〈856045〉
ボイルずわいがに脚（カット済）

（ボイルずわいがに脚（カット済）300g、三杯酢30㎖）

5,400円2
※送料込み、配送のみ承り ※賞味期限／冷凍保存で30日
※お届け日は、12月29日（金）・30日（土）のみとさせていただきます。

ギ〈856053〉
北海道毛蟹しゃぶしゃぶ

（生毛蟹ポーション350g、しゃぶしゃぶのたれ×4、昆布）

8,640円2
※送料込み、配送のみ承り ※賞味期限／冷凍保存で30日
※お届け日は、12月29日（金）・30日（土）のみとさせていただきます。

ク〈856061〉
ボイルずわいがに姿

（ボイルずわいがに450g×2）

9,180円2
※送料込み、配送のみ承り ※賞味期限／冷凍保存で60日
※お届け日は、12月29日（金）・30日（土）のみとさせていただきます。

a

B

D
L

全国配送

ア
イ
エ
ス
ワ
イ

サスエ前田魚店
店主 前田尚毅氏

茶懐石 温石
店主 杉山乃互氏

ォ〈855014〉
伊勢海老と金目鯛の
赤白味噌仕立鍋

（伊勢海老半身、金目鯛半身、出汁1500g、

赤味噌、白味噌）10,800円2
※賞味期限／冷凍保存で30日
※お届け日は、12月28日（木）・29日（金）
　のみとさせていただきます。
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年 越し・迎 春 のごちそう（全国配送承ります。）名 店 の 迎 春 寿 司

※a 全国配送いたします。※B送料込みの価格になります。※L配送のみの承りとなります。※写真は調理・盛付けの一例です。※一部お届けできない地域がございます。全国配送 ※a 全国配送いたします。※B送料込みの価格になります。※L配送のみの承りとなります。※写真は調理・盛付けの一例です。※一部お届けできない地域がございます。全国配送

迎春串揚げセット
コ〈857017〉【鶴】

（串揚げ21種66串、特製タレ3種×3）

16,200円2
ゴ〈857025〉【亀】

（串揚げ21種44串、特製タレ3種×2）

10,800円2
※送料込み、配送のみ承り 
※賞味期限／冷凍保存で90日
※お届け日は、12月29日（金）・30日（土）のみとさせていただきます。
●こちらの商品は調理前の状態で冷凍でお届けします。

a

B

D
L

全国配送

神
戸  

串
乃
家 

く
し
の
や

a

B

D
L

全国配送

鶏
三
和 

と
り
さ
ん
わ

ザ〈857041〉6大和牛
ローストビーフ食べ比べセット

（神戸牛ローストビーフ・松阪牛ローストビーフ・近江牛
ローストビーフ・米沢牛ローストビーフ・宮崎牛ローストビーフ・
仙台牛ローストビーフ 各50g、オニオンソース40g×6）

11,880円2
※送料込み、配送のみ承り ※賞味期限／冷凍保存で30日
※お届け日は、12月29日（金）・30日（土）のみとさせていただきます。

a

B

D
L

全国配送

フ
ァ
イ
ブ
ミ
ニ
ッ
ツ
・
ミ
ー
ツ

ズ〈857084〉
本ずわい蟹めし（蟹めし55g×10）

5,400円2
※送料込み、配送のみ承り 
※賞味期限／冷凍保存で60日
※お届け日は、12月29日（金）・30日（土）のみとさせていただきます。

a

B

D
L

全国配送

い
し
の
屋

セ〈857092〉
シーフードマカロニグラタン詰合せ

（シーフードマカロニグラタン250g×5）

6,912円2
※送料込み、配送のみ承り 
※賞味期限／冷凍保存で365日
※お届け日は、12月29日（金）・30日（土）のみとさせていただきます。

a

B

D
L

全国配送

東
京  

帝
国
ホ
テ
ル

ゼ〈857106〉
石臼挽き年越し生（なま）そば

（石臼挽き生そば150g×4、そばつゆ210g×2、
生わさび×1、きざみ海苔、七味唐辛子、わさびおろし器）

5,400円2
※送料込み、配送のみ承り ※賞味期限／冷蔵保存で6日
※お届け日は、12月30日（土）のみとさせていただきます。

a

B

E
L

全国配送

信
州
戸
隠
そ
ば

a

B

E
L

全国配送

菊
川  

た
わ
ら
屋

a

B

D
L

全国配送

フ
ー
ズ
・ユ
ー

浜
松 

菊
一
本
店

ゾ〈858021〉迎春特上にぎり 匠（たくみ） 
（約4人前、大皿）18,360円《各日、各時間帯15件限り》

ソ〈858013〉
迎春特上にぎり 極（きわみ）

（約4人前、大皿）

22,680円《各日、各時間帯15件限り》

 

タ〈858030〉迎春特上にぎり 和（のどか）
（約4人前、大皿）14,040円《各日、各時間帯15件限り》

B
L

B
L

a

B

D
L

全国配送

京
都 

い
づ
う

ダ〈858048〉京寿司盛合せ
（箱寿司6ケタ、鯖姿寿司6貫、笹巻寿司3個）12,960円2
※消費期限／12月31日（日）

奈
良 

柿
の
葉
す
し
本
舗 

た
な
か

チ〈858056〉迎春すし
（約16.5×26.5×高さ3.5㎝、約4～5人前）8,208円2
※消費期限／1月1日（月・祝）

新
宿 

割
烹  

中
嶋

ヂ〈858064〉手鞠寿司詰合せ
（約10種 計30個）6,480円2 ※
※送料込み、配送のみ承り ※賞味期限／冷凍保存で30日間 
※お届け日は、12月30日（土）のみとさせていただきます。

福
井 

日
本
料
理 

一
乃
松

ッ〈858072〉迎春寿司
（国産鯖寿司・焼鯖寿司各1本）6,000円2
※送料込み、配送のみ承り ※北海道、青森県、九州地方、沖縄県、離島を除く
※消費期限／1月1日（月・祝）まで ※お届け日は、12月31日（日）のみとさせていただきます。 

昭
和
30
年
創
業
、割
烹
寿
司
店〈
菊
一
本
店
〉。

老
舗
伝
統
の
技
と
味
を
お
楽
し
み
い
た
だ
け
ま
す
。

■お届けは浜松市中区・東区・西区・南区に限ら
せていただきます。

■送料込み、配送のみ承ります。
■お届け日は12月31日（日）・1月1日（月・祝）・1月

2日（火）・1月3日（水）のいずれかをご指定くだ
さい。

■配達時間は11時～14時・16時～19時のいずれ
かをご指定ください。（各日、各時間帯15件限り）

■消費期限／当日限り 

〈菊一本店〉迎春寿司の配達について

サ〈857033〉
名古屋コーチン焼き鳥盛合せ

（名古屋コーチン串（ももねぎ・ささみ・ぼんじり・皮）各40g×4、
名古屋コーチン入りつくね串48g×4、焼鳥のたれ10㎖×5）

5,940円2
※送料込み、配送のみ承り ※賞味期限／冷凍保存で60日
※お届け日は、12月29日（金）・30日（土）のみとさせていただきます。

ジ〈857068〉
希少部位（ランプ）
極撰ローストビーフ

（300g）

10,720円2
※送料込み、配送のみ承り 
※賞味期限／冷蔵保存で10日
※お届け日は、12月29日（金）・30日（土）のみとさせていただきます。

シ〈857050〉
希少部位（ザブトン）
極上ローストビーフ

（300g）

13,960円2
※送料込み、配送のみ承り 
※賞味期限／冷蔵保存で10日
※お届け日は、12月29日（金）・30日（土）のみとさせていただきます。

ス〈857076〉
雑煮セット

（雑煮190g×4、もち18g×4）

4,200円2
※送料込み、配送のみ承り 
※賞味期限／冷凍保存で90日
※お届け日は、12月29日（金）のみとさせていただきます。
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遠
鉄
百
貨
店
の

二
○
二
四
年

撮影協力／紅すゞ め

おせち料理ご注文について
承りについて

受取方法について

■承り期間／2023年11月8日（水）612月17日（日） 午前10時6午後6時 ※最終日は午後4時閉場

■承り場所／本館8階 中央ひろば特設会場［おせち料理承りコーナー］
■お支払い方法／「現金」「友の会満期金」「各種クレジットカード」がご利用いただけます。

店頭

■お渡し日時／12月31日（日） 午前11時6午後4時
■お渡し場所／本館8階 催会場［おせち料理お渡し特設会場］

ご来店

ネットショッピング
■承り期間／2023年9月20日（水）612月25日（月） 午後6時まで
■お支払い方法／各種クレジットカードでの事前決済のみ
※一部ご注文いただけない商品がございます。2と記載されている商品がネットでもご注文できます。

遠鉄百貨店 おせち

■承り期間／2023年11月8日（水）612月17日（日） 午前10時6午後6時 ※最終日は午後4時まで

■ご注文／フリーダイヤル
■お支払い方法／ ①承り期間中に「本館8階 中央ひろば特設会場」までご来店のうえ、お支払い。
 ②お振込み
 ※①②のご入金をもってご注文完了とさせていただきます。

0120-355131 午前10時6午後6時

お電話

ご注文方法、ご注文日時、お届け地域により選べる「受け取り方法」が異なります。

ご注文方法 受け取り方法
●ご来店  ●配送（ヤマト運輸）
●ご来店 ●配送（ヤマト運輸） ●配送（遠鉄タクシー）
※遠鉄タクシーでの配送は、12月18日（月）までのご注文とさせていただきます。

店頭・お電話

ネットショッピング

配送可能
地域

お届け日時

配送料金

浜松市 ・ 磐田市 ・ 袋井市 ・ 周智郡森町
掛川市 ・ 菊川市 ・ 湖西市 ・ 豊橋市
（一部全国配送可能な商品もございます。）

お届け方法 ヤマト運輸 遠鉄タクシー（ネット注文のみ選択可）

浜松市中区 ・ 東区 ・ 南区
西区 ・ 浜北区

お届け時間の指定はできません
12月31日（日）

14：00620：00の間で
お届け

お届け時間の指定が可能です
12月31日（日）

①10：00613：00
②13：00616：00
③16：00619：00

1,100円 1,100円
11月30日（木）までの
ご注文は550円

ネットショッピング
早期ご注文特典

11月30日（木）までの
ご注文は550円

ネットショッピング
早期ご注文特典

※交通事情や天候等により、ご希望の時間帯にお届けできない場合がございます。あらかじめご了承ください。

※各時間帯上限に達し次第終了とさせていただきます。

配送 オススメ


